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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di

cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e
vanno eliminati secondo le norme per la raccolta
differenziata (ved’ Precauzioni e consigl).

! L'installazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionaimente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare
solo in locali permanentemente ventilati secondo le
prescrizioni delle Norme UNI-CIG 7129 e 7131 in vigore e
successivi aggiornamenti.Debbono essere osservati |

seguenti requisiti:

¢ || locale deve prevedere un sistema di scarico all'esterno
dei fumi della combustione, realizzato tramite una cappa
o tramite un elettroventilatore che entri automaticamente
in funzione ogni volta che si accende I'apparecchio.

In camino o in canna fumaria ramificata

Direttamente

(riservata agli apparecchi di cottura) all'esterno

¢ || locale deve prevedere un sistema che consenta I'afflus-
so dell'aria necessaria alla regolare combustione. La por-
tata di aria necessaria alla combustione non deve essere
inferiore a 2 m%h per kW di potenza installata.
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Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

Il sistema pud essere realizzato
prelevando direttamente I'aria
dall'esterno dell'edificio tramite un
condotto di almeno 100 cm? di
sezione utile e tale che non
possa essere accidentalmente
ostruito.

Owvero, in maniera indiretta da
locali adiacenti, dotati di un
condotto di ventilazione con
l'esterno come sopra descritto, e
che non siano parti comuni
dell'immobile, o ambienti con
pericolo di incendio, o camere da
letto.

Incasso

| piani a gas e misti sono predisposti con grado di

protezione contro i riscaldamenti eccessivi di tipo X, €

pertanto possibile l'installazione a fianco di mobili la cui

altezza non superi quella del piano di lavoro. Per una

corretta installazione del piano di cottura vanno osservate

le seguenti precauzioni;

¢ | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella del
piano di lavoro, debbono essere situati ad aimeno 600
mm dal bordo del piano stesso.

¢ | e cappe debbono essere installate secondo i requisiti
richiesti nei libretti istruzioni delle cappe stesse, comun-
que ad una distanza minima di 650 mm.

¢ Posizionare i pensili adiacenti alla cappa ad un'altezza
minima dal top di 420 mm (ved/ figura).

Allorche il piano di cottura venga

installato sotto un pensile, quest'ul-

timo dovra mantenere una distan-

za minima dal top pari a 700 mm

(vedl figura).

600mm min. U

700mm min.

¢ || vano del mobile dovra avere le dimensioni indicate nella
figura. Sono previsti dei ganci di fissaggio che consento-
no di fissare il piano su top da 20 a 40 mm. di spessore.
Per un buon fissaggio del piano & consigliabile usare tutti
i ganci a disposizione.
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¢ Prima di procedere al fissaggio al top, posizionare la guar-
nizione (in dotazione) lungo il perimetro del piano come
rappresentato in figura.

|

Schema di fissaggio dei ganci
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Posizione gancio per
top H=20mm

Posizione gancio per
top H=30mm




Avanti
£
Posizione gancio per Dietro
top H=40mm

! Usare i ganci contenuti nella "confezione accessori'

® Nel caso in cui il piano non sia installato su di un forno
incasso, € necessario inserire un pannello di legno come
isolamento. Esso dovra essere posizionato ad una distanza
minima di 20 mm. dalla parte inferiore del piano stesso.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un'apertura di almeno 45 x 560
mm (ved/ figure).

! E' possibile installare il piano solo sopra forni incasso dota-
ti di ventilazione di raffreddamento.

Collegamento elettrico

| piani dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate sulla targhetta
caratteristiche (posta sulla parte inferiore del piano). I
conduttore di terra del cavo e contraddistinto dai colori giallo-
verde. Nel caso di installazione sopra un forno da incasso
I'allaccio elettrico del piano e quello del forno deve essere
realizzato separatamente, sia per ragioni di sicurezza
elettrica che per facilitare I'eventuale estraibilita del forno.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina hormalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche. In caso di
collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con
apertura minima fra i contatti di 3 mm dimensionato al
carico e rispondente alle norme in vigore (il filo di terra non

deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di
alimentazione deve essere posizionato in modo tale che
in nessun punto superi di 50°C la temperatura ambiente.

! L'installatore e responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:
¢ |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

¢ |a presa sia in grado di sopportare il carico massimo di
potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche;

¢ |a tensione di alimentazione sia compresa nei valori
nella targhetta caratteristiche;

¢ |a presa sia compatibile con la spina dell'apparecchio.
In caso contrario sostituire la presa o la spina; non
usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere faciimente raggiungibili.

! |l cavo non deve subire piegature o compressioni.

Y|l cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

! 'azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione dovra
essere effettuato come prescritto dalle Norme UNI-CIG
7129 e 7131 e successivi aggiornamenti, solo dopo
essersi accertati che esso & regolato per il tipo di gas con
cui sara alimentato.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell'energia e maggiore durata dell'apparecchiatura,
assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti |
valori indicati nella tabella 1 "Caratteristiche dei bruciatori
ed ugelli",

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

! 'allaccio all'impianto gas deve essere effettuato in
modo da non provocare sollecitazioni di alcun genere
all'apparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dell'apparecchio & presente
un raccordo a "L" orientabile, la cui tenuta & assicurata da
una guarnizione. Nel caso risulti necessario ruotare |l
raccordo sostituire tassativamente la guarnizione di tenuta
(in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del
gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a
parete continua con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2
gas maschio cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in
modo che la loro lunghezza, in condizioni di massima




estensione, non sia maggiore di 2000 mm. Ad
IT allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico

flessibile non venga a contatto con parti mobili o

schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi conformi alla Norma UNI-

CIG 9891 e guarnizioni di tenuta conformi alle Norme

Nazionali in vigore.

Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Controllo Tenuta

! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di
tutti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa e mai
una fiamma.

¢ Regolazione aria primaria dei bruciatori
| bruciatori non necessitano di nessuna regolazione
dell'aria primaria.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, € necessario installare, sulla
tubazione d'ingresso un appropriato regolatore di
pressione (secondo EN 88-1 e EN 88-2 "regolatori per gas
canalizzati").

Tabella 1 Gas Naturale

Bruciatore Diametro | Potenza termica | Ugello |Portata*
(mm) kKW (p.c.s.”) 1/100 I/h

Nomin. | Ridot. (mm)

Rapido (R) 157 3.00 1.00 125 286

Semi Rapido (S) 132 1.90 0.80 100 157

Ausiliario (A) 110 1.00 0.50 72 95

Pressioni Nominale (mbar) 20

di Minima (mbar) 17

alimentazione Massima (mbar) 25

* A 15°C e 1013 mbar-gas secco

Naturale

P.C.S. =37.78 MJ/m?3
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Descrizione
dell’apparecchio

Vista d’insieme

Griglie di appoggio per —
RECIPIENTI DI COTTURA

— BRUCIATORI GAS

OO0
| |
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Manopole di comando dei

BRUCIATORI GAS

s

— BRUCIATORI GAS

Griglie di appoggio per
RECIPIENTI DI COTTURA

000

Manopole di comando dei
BRUCIATORI GAS

Candela di accensione dei DISPOSITIVO DI

BRUCIATORI GAS SICUREZZA
! L'asola pit grande va inserita nella candela accensione. e Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
permette |'accensione automatica del bruciatore
¢ BRUCIATORI GAS sono di diverse dimensioni e prescelto.
potenze. Scegliete quello pit adatto al diametro del
recipiente da utilizzare. ¢ DISPOSITIVO DI SICUREZZA in caso di spegnimento

accidentale della fiamma, interrompe l'uscita del gas.
e Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS per la

regolazione della fiamma.




Avvio e utilizzo

! Su ciascuna manopola ¢ indicata la posizione del
bruciatore gas corrispondente.

Bruciatori gas

Il bruciatore prescelto pud essere regolato dalla
manopola corrispondente come segue:

e Spento
@ Massimo
® Minimo

Per accendere uno dei bruciatori, avvicinare allo stesso
una fiamma o un accenditore, premere a fondo e
ruotare la manopola corrispondente in senso antiorario
fino alla posizione di massima potenza.

E' necessario mantenere premuta la manopola per
circa 6 secondi finché non si scalda il dispositivo che
mantiene automaticamente accesa la fiamma .

Alcuni modelli sono dotati di accensione integrata
all'interno della manopola, in questo caso € presente la
candela di accensione. Per accendere il bruciatore
prescelto & sufficiente prima premere a fondo la
manopola corrispondente, poi ruotarla in senso
antiorario fino alla posizione di massima potenza,
tenendola premuta fino alla avvenuta accensione.

I Nel caso di una estinzione accidentale delle flamme
del bruciatore, chiudere la manopola di comando e
ritentare I'accensione dopo almeno 1 minuto.

Per spegnere il bruciatore occorre ruotare la manopola
in senso orario fino all'arresto (corrispondente al
simbolo "e"),

Consigli pratici per I'uso dei bruciatori

Al fine di ottenere il massimo rendimento & utile
ricordare quanto segue:

e Utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore
(vedere tabella) al fine di evitare che le fiamme
fuoriescano dal fondo dei recipienti.

e utilizzare sempre recipienti a fondo piatto e con
coperchio.

e al momento dell'ebollizione ruotare la manopola fino
alla posizione di minimo.

Bruciatore o Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24 - 26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Ausiliario (A) 10-14

Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai
disegni presenti nel paragrafo "Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli".

TARGHETTA CARATTERISTICHE

Collegamenti

g vedi targhetta caratteristiche
elettrici

Questa apparecchiatura € conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa
Tensione) e successive modificazioni

- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica) e
successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive
modificazioni.

- 2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas) e
successive modificazioni.

- 2002/96/CE e successive modificazioni.

Ce€
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Precauzioni e consigli

! 'apparecchio e stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza. Queste avvertenze
sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere lette
attentamente.

Sicurezza generale

¢ Questo apparecchio riguarda un apparecchio da
incasso di classe 3.

¢ Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto
funzionamento, di un regolare ricambio d’aria.
Accertarsi che nella loro installazione siano
rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al
“Posizionamento”.

¢ Le istruzioni sono valide solo per i paesi di
destinazione i cui simboli figurano sul libretto e
sulla targa matricola.

e | 'apparecchio € stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell'abitazione.

e | 'apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se
lo spazio ¢ riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

¢ Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i
piedi bagnati o umidi.

¢ L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro uso
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

e Fvitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde del
forno.

* Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

e Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione "®"/'0" quando l'apparecchio non &
utilizzato.

¢ Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

Assicurarsi che i manici delle pentole siano sempre
rivolti verso I'interno del piano cottura per evitare che
vengano urtati accidentalmente.

Non utilizzare pentole instabili o deformate.

Non ¢ previsto che I'apparecchio venga utilizzato da
persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone inesperte o che
non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio non & destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

Smaltimento

¢ Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle

norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

¢ | a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli
apparecchi dimessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute umana e I'ambiente. |l
simbolo del cestino barrato € riportato su tutti i prodotti
per ricordare gli obblighi di raccolta separata.

Si potranno consegnare gli elettrodomestici dimessi al
servizio di raccolta pubblico, portarli presso le apposite
aree comunali o, se previsto dalla legge nazionale in
materia, renderli ai rivenditori contestualmente
all'acquisto di un nuovo prodotto di tipo equivalente.
Tutti i principali produttori di elettrodomestici sono attivi
nella creazione e gestione di sistemi di raccolta e
smaltimento degli apparecchi dimessi.




Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire 'apparecchio

! Bvitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali dli
smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in polvere e
le spugne con superficie abrasiva; possono graffiare
irimediabilmente la superficie.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.

® Per una manutenzione ordinaria, € sufficiente lavare il
piano con una spugna umida, asciugando quindi con
una carta assorbente per cucina.

e Gli elementi mobili dei bruciatori vanno lavati
frequentemente con acqua calda e detersivo avendo
cura di eliminare le eventuali incrostazioni.

¢ Nei piani dotati di accensione automatica occorre
procedere frequentemente ad una accurata pulizia
della parte terminale dei dispositivi di accensione
istantanea elettronica e verificare che i fori di uscita del
gas non siano ostruiti.

e | 'acciaio inox pud rimanere macchiato se a contatto per
lungo tempo con acqua fortemente calcarea o con
detergenti aggressivi (contenenti fosforo). Si consiglia
di sciacquare abbondantemente ed asciugare dopo la
pulizia. E" inoltre opportuno asciugare eventuali
trabocchi d'acqua.

! Non utilizzare diffusori, tostapane o griglie per
carne in acciaio inossidabile sui fuochi a gas.

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che si
blocchi o presenti difficolta nella rotazione, pertanto sara
necessario provvedere alla sostituzione del rubinetto
stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un
tecnico autorizzato dal costruttore.




Anomalie e rimedi

un problema facilmente risolvibile aiutandosi con il seguente elenco.

Pud accadere che l'apparecchio non funzioni. Prima di telefonare all'Assistenza, controllare che non si tratti di -
IT

Anomalie

Il bruciatore non si accende o la fiamma non é
uniforme.

La fiamma non rimane accesa nelle versioni con
sicurezza.

Il bruciatore in posizione di minimo non rimane
acceso.

| recipienti sono instabili.

Possibili cause / Soluzione:

e Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.

e Sono montate correttamente tutte le parti mobili
che compongono il bruciatore.,

e Ci sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

e | tagli della candela e termocoppia sono ostruiti.

¢ Non avete premuto a fondo la manopola.

¢ Non avete mantenuto premuta a fondo la
manopola per un tempo sufficiente ad attivare il
dispositivo di sicurezza.

e Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in
corrispondenza del dispositivo di sicurezza.

e Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.
e Ci sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.
¢ | a regolazione del minimo non & corretta.

¢ || fondo del recipiente & perfettamente piano.

¢ || recipiente & centrato sul bruciatore o sulla
piastra elettrica.

e | e griglie sono state invertite.




Assistenza

Prima di contattare I’Assistenza:

e Verificare se I'anomalia pu0 essere risolta autonomamente (vedi Anomalie e Rirmedi),
¢ Riavviare il programma per controllare se I'inconveniente e stato ovviato;
® |n caso negativo, contattare il Servizio Assistenza Tecnico Autorizzato.

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.
Comunicare:

e || tipo di anomalia;

¢ || modello della macchina (Mod.)

¢ || numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio

ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI

-
Assistenza attiva 7 giornisu7 (~ 199.199.199
~— NUMERO UNICO

In caso di necessita d'intervento chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199,199%,

Un operatore sara a completa disposizione per fissare un appuntamento con il Centro Assistenza Tecnico
Autorizzato piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, € non lascia mai inascoltata una richiesta.

*Al costo di 14,26 centesimi di Euro al minuto(iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle
13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00 alle
08:00 e i giorni festivi, per chi chiama da telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.aristonchannel.com
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Installation

! Before operating your new appliance please read this
instruction booklet carefully. It contains important information
for safe use, installation and care of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to possible new owners of the
appliance.

Positioning
! Keep packaging material out of the reach of children. It

can become a choking or suffocation hazard (see
Precautions and tjps).

! The appliance must be installed by a qualified professional
according to the instructions provided. Incorrect installation
may cause harm to people and animals or may damage
property.

! This unit may be installed and used only in permanently
ventilated rooms in accordance with British Standard Codes
Of Practice: B.S. 6172 /B.S. 5440, Par. 2 and B.S. 6891
Current Editions. The following requirements must be
observed:

® The room must be equipped with an air extraction system
that expels any combustion fumes. This may consist of a
hood or an electric fan that automatically starts each time
the appliance is switched on.

Fﬂg\/

[ =

Directly to
the Outside

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

e The room must also allow proper air circulation, as air is
needed for combustion to occur normally. The flow of air
must not be less than 2 m3h per kW of installed power.

The air circulation system may
PR take air directly from the outside
@ by means of a pipe with an inner
Va cross section of atleast 100 crm?;
o A
Examples of v—entilation holes
for comburant air.

NN W

the opening must not be
vulnerable to any type of
blockages.

The system can also provide the
air needed for combustion
indirectly, i.e. from adjacent rooms
fitted with air circulation tubes as
described above. However, these
rooms must not be communal
rooms, bedrooms or rooms that
may present a fire hazard.

Adjacent Room to be
Room Vented

72| R
el T

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

Fitting the appliance
Gas and mixed hobs are manufactured with type X

degree protection against overheating. The following
precautions must be taken when installing the hob:

Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller
than the top of the hob must be at least 600 mm from
the edge of the hob.

Hoods must be installed according to their relative
installation instruction manuals and at a minimum
distance of 650 mm from the hob.

Place the wall cabinets adjacent to the hood at a
minimum height of 420 mm from the hob (see figure).

If the hob is installed beneath a

wall cabinet, the latter must be

700mm min.

= situated at a minimum of 700 mm
above the hob (see figure).

600mm min.

The installation cavity should have the dimensions
indicated in the figure. Fastening hooks are provided,
allowing you to fasten the hob to tops that are between
20 and 40 mm thick. To ensure the hob is securely
fastened to the top, we recommend you use all the

hooks provided.
55 mm

CIAl

/ \
Il \

/ 555 mm \L
Before fastening the cooktop in place, position the seal
(supplied) along the perimeter of the countertop, as
shown in the figure.

~N
P ==

Hook fastening diagram

S e

Hooking position
for top H=20 mm

Hooking position
for top H=30 mm
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Hooking position Back
for top H=40 mm

! Use the hooks contained in the "accessory pack”

¢ Where the hob is not installed over a built-in oven, a
wooden panel must be installed as insulation. This
must be placed at a minimum distance of 20 mm from
the lower part of the hob.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the
cabinet must be removed. It is advisable to install the
oven so that it rests on two strips of wood, or on a
completely flat surface with an opening of at least 45 x
560 mm (see diagrams).

! The hob can only be installed above built-in ovens with a
cooling ventilation system.

Electrical connection

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate (this is located
on the lower part of the appliance). The earth wire in the
cable has a green and yellow cover. If the appliance is to
be installed above a built-in electric oven, the electrical
connection of the hob and the oven must be carried out
separately, both for electrical safety purposes and to
make extracting the oven easier.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate.

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar circuit-breaker with a minimum contact opening
of 3 mm installed between the appliance and the mains. The
circuit-breaker must be suitable for the charge indicated

and must comply with current electrical regulations (the
earthing wire must not be interrupted by the circuit-breaker).
The supply cable must not come into contact with surfaces
with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is compliant with
safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

¢ The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

¢ The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

¢ The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

¢ The socket is compatible with the plug of the appliance. If
the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety
measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply
or to a gas cylinder in compliance with current national
regulations. Before carrying out the connection, make sure
the cooker is compatible with the gas supply you wish to
use.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent
with the values indicated in Table 1 ("Burner and nozzle
specifications”). This will ensure the safe operation and
longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out in
such a way as not to place any strain of any kind on the
appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the
appliance supply ramp and this is fitted with a seal in
order to prevent leaks. The seal must always be replaced
after rotating the pipe fitting (seal provided with
appliance). The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2
gas cylindrical male attachment.
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Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a Checking the tightness of the connection

threaded attachment ! When the installation process is complete, check the

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas pipe fittings for leaks using a soapy solution. Never use a
cylindrical male attachment. flame.
These pipes must be installed so that they are never e Adjusting the burners' primary air :

longer than 2000 mm when fully extended. Once
connection has been carried out, make sure that the
flexible metal pipe does not touch any moving parts and
is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current
national regulations.

Does not require adjusting.

! Should the gas pressure used be different (or vary
slightly) from the recommended pressure, a suitable
pressure regulator must be fitted to the inlet pipe (in order
to comply with current national regulations).

Burner and nozzle specifications

Table 1 Naturale Gas
Burner Diameter Thermal Power Nozzle Flow*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 I/h
Nomin. | Reduc. (mm)
Fast (R) 157 3.00 1.00 125 286
Semi Fast (S) 132 1.90 0.80 100 157
Auxiliary (A) 110 1.00 0.50 72 95
Nominal (mbar) 20
Supply pressures Minimum (mbar) 17
Maximum (mbar) 25
* At 15°C and 1013 mbar-dry gas

Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m?

® ® ®
® ® ®

® ® ®

0O (ON© 00000
PK 644 D GH X/HA PK 755 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA PKQ 755 D GH /HA
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Description of the
appliance

Overall view

Support Grid for —

— GAS BURNERS
COOKWARE

Control Knobs for
GAS BURNERS

— GAS BURNERS

Support Grid for
COOKWARE

000
I I -

Control Knobs for
GAS BURNERS

Ignition for
GAS BURNERS

! The largest slot should be inserted into the ignition. ¢ GAS BURNER ignition enables a specific burner

to be lit automatically.
¢ GAS BURNERS differ in size and power. Use the

diameter of the cookware to choose the most e SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame
appropriate burner to cook with. is accidentally extinguished.

¢ Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size
of the flame.
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Start-up and use

! The position of the corresponding gas burner or
electric hotplate* is shown on every knob.

Gas burners
Each burner can be adjusted to one of the following
settings using the corresponding control knob:

. Off
@ Maximum
® Minimum

To turn on one of the burners, place a lighted match
or lighter near the burner, press the knob all the way
in and turn it anti-clockwise to the "High" setting.
The knob must be pressed in for about 6 seconds
until the device that keeps the flame lit warms up.
Some models are equipped with an ignition button
incorporated into the control knob. If this is the case,
the ignitor is present. To light a burner, simply press
the corresponding knob all the way in and then turn
it anti-clockwise to the "High" setting, keeping it
pressed in until the burner lights.

! If a flame is accidentally extinguished, turn off the
control knob and wait for at least 1 minute before
trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise

direction until it stops (when reaches the "e" position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:
e Use appropriate cookware for each burner (see
table) so that the flames do not extend beyond

the bottom

of the cookware.

e Always use cookware with a flat base and a cover.
¢ When the contents of the pan reach boiling point,
turn the knob to minimum.

Burner @ Cookware Diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16-20
Auxiliary (A) 10-14

To identify the type of burner, refer to the designs in
the section entitled, "Burner and Nozzle

Specifications".

DATA PLATE

Electrical
connections

see data plate

q
hi4

This appliance conforms to the following
European Economic Community directives:
- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low
Voltage) and subsequent amendments

- 2004/108/EEC dated 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility) and
subsequent amendments

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2009/142/EEC dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.

- 2002/96/EC and subsequent
amendments.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and
manufactured in compliance with international safety
standards. The following warnings are provided for
safety reasons and must be read carefully.

General safety

This is a class 3 built-in appliance.

Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing
the hob, follow the instructions provided in the
paragraph on “Positioning” the appliance.

These instructions are only valid for the
countries whose symbols appear in the manual
and on the serial number plate.

The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for
commercial or industrial use.

The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to
leave the appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

Ensure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact
with the hot parts of the oven.

The openings used for ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

Always make sure the knobs are in the "®@"/"0"
position when the appliance is not in use.

When unplugging the appliance always pull the plug
from the mains socket, do not pull on the cable.

Never carry out any cleaning or maintenance work
without having detached the plug from the mains.

In case of malfunction, under no circumstances
should you attempt to repair the appliance
yourself. Repairs carried out by inexperienced
persons may cause injury or further
malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

Always make sure that pan handles are turned
towards the centre of the hob in order to avoid
accidental burns.

Do not use unstable or deformed pans.

The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with
the product. These individuals should, at the very
least, be supervised by someone who assumes
responsibility for their safety or receive
preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or separate
remote-control system.

Disposal

e When disposing of packaging material: observe

local legislation so that the packaging may be
reused.

® The European Directive 2002/96/EC on Waste

Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they
contain and reduce the impact on human health
and the environment. The crossed out "wheeled
bin" symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the
appliance it must be separately collected.
Consumers may take their old appliance to public
waste collection areas, other communal collection
areas, or if national legislation allows return it to a
retailer when purchasing a similar new product.
All major household appliance manufacturers are
active in the creation of systems to manage the
collection and disposal of old appliances.
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Maintenance and care

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity
supply before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents such
as stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these
may scratch the surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e |t is usually enough to wash the hob with a damp
sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

® The removable parts of the burners should be
washed frequently with warm water and soap and
any burnt-on substances removed.

e For hobs which ligth automatically, the terminal
part of the electronic instant lighting devices
should be cleaned frequently and the gas outlet
holes should be checked for blockages.

e Stainless steel can be marked by hard water that
has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents containing phosphorus.
After cleaning, rinse and dry any remaining drops
of water.

! Do not use stainless steel flame spreaders,
bread toasters or meat grills over gas flames.

Gas tap maintenance

Over time, the taps may become jammed or difficult
to turn. If this happens, the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a
qualified technician authorised by the
manufacturer.
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Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before calling the service centre for
assistance, check if anything can be done. First, check to see that there are no interruptions in the gas and
electrical supplies, and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

Problem

The burner does not light or the flame is not
even around the burner.

The flame dies in models with a safety device.

The burner does not remain lit when set to
minimum.

The cookware is unstable.

Possible causes/Solution

® The gas holes on the burner are clogged.

¢ All the movable parts that make up the burner are
mounted correctly.

¢ There are draughts near the appliance.

® You pressed the knob all the way in.

* You keep the knob pressed in long enough to activate the
safety device.

® The gas holes are not blocked in the area corresponding
to the safety device.

¢ The gas holes are not blocked.
¢ There are no draughts near the appliance.
¢ The minimum setting has been adjusted properly.

¢ The bottom of the cookware is perfectly flat.

* The cookware is positioned correctly at the centre of the
burner.

® The pan support grids have been positioned correctly.

If, despite all these checks, the hob does not function properly and the problem persists, call the nearest
Customer Service Centre. Please have the following information handy:

e The appliance model (Mod.).
e The serial number (S/N).

This information can be found on the data plate located on the appliance and/or on the packaging.

! Never use unauthorised technicians and never accept replacement parts which are not original.
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Installation

! Conservez ce mode d'emploi pour pouvoir le consulter a tout
moment. En cas de vente, de cession ou de déménagement,
veillez a ce qu'il suive l'appareil pour informer le nouveau
propriétaire sur son fonctionnement et lui fournir les conseils
correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des
conseils importants sur l'installation, I'utilisation et la sécurité de
votre apparell

Les appareils réglés en usine pour (voir la plaquette
d'immatriculation et la plaquette prédisposition gaz de
l'appareil):

e gaz Naturel Catégorie I12H pour la France;

e gaz Naturel Catégorie I2H pour la Belgique;

Un ultérieur réglage n'est donc pas nécessaire.

Conditions réglementaires d’installation (Pour la France)

Le raccordement gaz devra étre fait par un technicien qui
assurera la bonne alimentation en gaz et le meilleur réglage de la
combustion des brileurs. Ces opérations d'installation, quoique
simples, sont délicates et primordiales pour que votre table de
cuisson vous rende le meilleur service. L'installation doit étre
effectuée conformément aux textes réglementaires et regles de
I'art en vigueur, notamment:

o Arrété du 2 aolt 1977. Regles techniques et de sécurité
applicables aux installations de gaz combustibles et
d'hydro-carbures liquéfiés situées a l'intérieur des
batiments d'habitation et de leurs dépendances.

e Norme DTU P45-204. Installations de gaz (anciennement
DTU n° 61-1-installations de gaz - Avril 1982 + additif n°1
Juillet 1984).

e Reglement sanitaire départemental.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut
les mettre au rebut en respectant la réglementation sur le tri
sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

! L'installation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise
installation peut causer des dommages a des personnes, des
animaux ou des biens.

! Cet appareil peut étre installé et fonctionner seulement dans
des locaux qui sont aérés en permanence, selon les
prescriptions des Normes:

e Pour la France selon les Normes Nationales en vigueur.

e Pour la Belgique NBN D51-003 et NBN D51-001 en vigueur.

Il faut observer les conditions suivantes:

e | a piece doit prévoir un systeme d'évacuation vers
I'extérieur des fumées de combustion, réalisé au moyen
d'une hotte ou par ventilateur électrique qui entre
automatiquement en fonction dés que 'on allume
I'appareil.

="
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En cas de cheminée ou conduit de fumée ramifié Directement
(réservé aux appareils de cuisson) a l'externe

¢ | a piece doit prévoir un systeme qui consent un apport d'air
nécessaire a une réguliere combustion. Le flux d'air
nécessaire a la combustion ne doit pas étre inférieur a 2
m3/h par KW de puissance installée.

Le systeme peut étre réalisé en
prélevant 'air directement de
I'extérieur du batiment au moyen
d'un conduit d'au moins100 cm? de
section utile qui ne risque pas d'étre
bouché accidentellement.

~

“1=
E!
Nz
= [

Exemples d'ouverture
de ventilation
pour l'air comburant

Local Local a
adjacent ventiler

/ 4

H e~ N

Agrandissement de la fissure
entre la porte et le sol

Ou, de maniere indirecte depuis
des locaux adjacents et équipés
d'un conduit de ventilation avec
I'extérieur comme susmentionné;
ces locaux ne doivent pas étre des
parties communes du batiment, des
chambres a coucher ou des locaux
a risque d'incendie.

Encastrement

Les tables de cuisson gaz et mixtes ont un indice de protection
contre les surchauffes de type X, on peut par conséquent les
installer a coté de meubles dont la hauteur ne dépasse pas
celle du plan de cuisson. Pour une installation correcte de la
table de cuisson, il faut se conformer aux instructions suivantes :

® | es meubles jouxtant la table, dont la hauteur dépasse celle
du plan de cuisson, doivent étre placés a au moins 600 mm
du bord du plan.

¢ | es hottes doivent étre installées conformément aux
instructions reportées dans leur notice d'installation et a au
moins 650 mm de distance.

e |es éléments hauts jouxtant la hotte doivent étre placés a au

moins 420 mm de distance du plan de travail (voir figure).
En cas d'installation de la table de
cuisson sous un élément haut, ce
dernier devra étre monté a au moins
700 mm de distance du plan (voir
figure).

600mm min. H

700mm min.

e | a découpe du meuble doit avoir les dimensions indiquées
par la figure.
Des crochets de fixation sont prévus pour fixer la table sur
des plans de 20 a 40 mm d'épaisseur. Pour bien fixer la
table, utilisez tous les crochets fournis.
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e Silatable n'est pas installée au-dessus d'un four a
encastrer, il faut monter un panneau d'isolation en bois. l
faut le monter a au moins 20 mm de distance du bord
inférieur de la table.

55 mm

ey GLv

/ \
[ \

/ 555 mm \
e Avant de procéder a la fixation au plan de travail,
montez le joint (fourni) le long du périmétre de la table
comme illustre.

/

Schéma de fixation des crochets

S e
Position du crochet Position du crochet
pour plan H=20mm pour plan H=30mm
Devant

i

—

Derriére

Position du crochet
pour plan H=40mm

! Utilisez tous les crochets compris dans le “sachet
accessoires”

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d'encastrement doit
étre dépourvue de paroi arriere. Il est conseilié dinstaller le four
de maniere a ce quiil repose sur deux cales en bois ou bien sur
un plan d'appui continu qui ait une découpe d'au moins 45 x 560
mm (voir figures).

!Latable ne peut étre installée qu'au-dessus de fours
encastrables équipés de ventilation de refroidissement.

Raccordement électrique

Les tables munies d'un cordon d'alimentation tripolaire, sont
prévues pour un fonctionnement a courant alternatif a la
tension et a la fréquence d'alimentation indiquées sur la
plaguette des caractéristiques (placée sous la table de
cuisson). Le conducteur de terre du cable est jaunefvert. En
cas d'installation au-dessus d'un four a encastrer, la
connexion électrique de la table et celle du four doivent étre
effectuées séparément, pour des questions de sécurité
électrique mais aussi pour simplifier, au besoin, I'extraction du
four.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique

Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la charge
indiquée sur |'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler
entre 'appareil et le réseau un interrupteur a coupure
omnipolaire ayant au moins 3 mm d'écartement entre les
contacts, dimensionné a la charge et conforme aux normes
en vigueur (le fil de terre ne doit pas étre interrompu par
linterrupteur). Le cable d'alimentation ne doit atteindre, en
aucun point, des températures dépassant de 50°C la
température ambiante.

! L'installateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de sécurité.
Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :

® |a prise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

® |a prise est bien apte a supporter la puissance maximale de
I'appareil, indiquée sur la plaquette signalétique;

la tension d'alimentation est bien comprise entre les valeurs
indiquées sur la plaquette signalétique;

® |a prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil. Si ce
n'est pas le cas, remplacez la prise ou la fiche, n'utilisez ni
rallonges ni prises multiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la prise
de courant doivent étre facilement accessibles

! Le céble ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

! Il doit étre controlé périodiquement et ne peut étre remplacé
que par un technicien agréé (voir Assistance).




! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect
des normes énumérées ci-dessus.

Raccordement gaz
¢ Pour la France

Raccorder I'appareil a la bouteille ou a la canalisation du
gaz conformément aux normes en vigueur, uniguement
apres avoir vérifié que l'appareil est bien réglé pour le
type de gaz d'alimentation utilisé. Dans le cas contraire,
effectuer les opérations décrites au paragraphe
“"Adaptation aux différents types de gaz". Pour
I'alimentation en gaz liquide, utiliser des régulateurs de
pression conformes aux Normes en vigueur.

! Pour un fonctionnement en toute sécurité, pour I'emploi
correct de I'énergie et une plus longue durée de vie de
l'appareil, vérifier si la pression d'alimentation respecte
bien les valeurs indiquées dans le tableau 1
“Caractéristiques des brlleurs et des injecteurs”.

¢ Pour la Belgique

Raccorder I'appareil a la canalisation du gaz
conformément aux normes en vigueur (pour la Belgique
NBN D04-002) uniguement apres avoir vérifié que
I'appareil est bien réglé pour le type de gaz d'alimentation
utilisé. Dans le cas contraire, (pour la Belgique) effectuer
les opérations décrites au paragraphe "Adaptation aux
différents types de gaz". Pour relier I'appareil a la
canalisation du gaz Naturel, 12H pour la Belgique, il faut
avant tout installer le raccord "R"
(disponible sur demande aupres
du Service d'Assistance
Technique Ariston) avec son
étanchéité "G" sur le raccord en
forme de "L" situé sur le tuyau de
raccordement gaz (voir figure). Le
raccord est fourni de filetage
conique méle avec pas 1/2 gaz.
Le raccordement doit étre réalisé au moyen:
- ou d'un tuyau rigide (pour la Belgique selon les Normes
NBN D51-003
- ou d'un tuyau flexible en acier inox, sans interruption, et
€quipé de raccordements filetés.
En amont de I'appareil il faut installer un robinet d'arrét du
gaz (pour la Belgique marqué A.G.B); il devra étre installé
de maniére a pouvoir facilement le manoeuvrer.

Raccordement par tuyau rigide (cuivre ou acier)

! Le raccordement a l'installation de gaz doit étre effectué
de maniere a ce que I'appareil ne subisse aucun type de
contrainte.

La rampe d'alimentation de l'appareil est munie d'un
raccord en "L" orientable dont I'étanchéité est assurée par
un joint. S'il vous faut inverser le raccord, vous devez
obligatoirement remplacer le joint d'étanchéité (fourni avec
l'appareil). Le raccord d'entrée du gaz a I'appareil est
fileté 1/2 gaz méle cylindrique.

Raccordement par tuyau flexible en acier inox, a paroi
continue avec raccords filetés

Le raccord d'entrée du gaz a l'appareil est fileté 1/2 gaz
méale cylindrique.

LLa mise en ceuvre de ces tuyaux doit étre effectuée de
fagon a ce que, méme au maximum de leur extension, ils
ne dépassent pas 2000 mm de long. Apres
raccordement, assurez-vous que le tuyau métallique
flexible ne touche pas a des parties mobiles et n'est pas
écrasé.

! N'utilisez que des tuyaux conformes et des joints
d'étanchéité conformes aux textes réglementaires
applicables dans le pays.

Vérification de I'étanchéité
I Une fois l'installation terminée, Vérifier I'étanchéité de

tous les raccords en utilisant une solution savonneuse et
jamais une flamme.

¢ Réglage de l'air primaire des brlleurs (pour la France et
la Belgique)

Les brlleurs ne nécessitent d'aucun réglage de I'air

primaire.

! Si la pression du gaz utilisé est différente (ou variable)
par rapport a la pression prévue, il faut installer, sur la
tuyauterie d'entrée un régulateur de pression approprié
(conformément aux textes réglementaires applicables
dans le pays).

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Raccordements

A . voir plaquette signalétique
électriques paq 9 .

Cet appareil est conforme aux
Directives Communautaires suivantes :
- 2006/95/CEE du 12/12/06 (Basse
Tension) et modifications successives
- 2004/108/CEE du 15/12/04
(Compatibilité Electromagnétique) et
modifications successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et
modifications successives.

- 2009/142/CEE du 30/11/09 (Gaz) et
modifications successives.

- 2002/96/CEE et modifications

q
hE4

SUCCESSIVES.
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m Caractéristiques des brileurs et des injecteurs

Tableau 1 Gaz Natural
ﬂ (Pour la France et la Belgique)
Braleur Diameétre| Puissance [Injecteur| Débit* | Injecteur| Débit*
(mm) thermique | 1/100 I/h 1/100 I/h
kKW (p.c.s.”)
Nom. | Red. | (mm) G20 (mm) G25
Rapide (R) 157 3.00 (1.00 | 125 286 132 332
Semi Rapide (S) 132 1.90 (0.80 | 100 157 103 210
Auxiliaire (A) 110 | 100|050 | 72 95 75 110
Pression de Nominal (mbar) 20 25
alimentation Minimum (mbar) 17 20
(FR) Maximum (mbar) 25 30
Pression de Nominal (mbar) 20 25
alimentation Minimum (mbar) 15 15
(BE) Maximum (mbar) 25 30
* A 15°C et 1013 mbar-gaz sec

Naturele G20 P.C.S. = 37,78 MJ/m?
Naturele G25 P.C.S. = 32,49 MJ/m3

®

®
®

®

®
®

®

®

®

(OX@) (ONO) (CNONORONO)
PK 644 D GH X/HA PK 755 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA PKQ 755 D GH /HA
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Description
de I'appareil

Vue d’ensemble

Grilles support de —
CASSEROLES

— BRULEURS A GAZ

‘ l\/larlettes de commande des
BRULEURS GAZ

— BRULEURS A GAZ

Grilles support de
CASSEROLES

l\/larlettes de commande des
BRULEURS GAZ

Bougie d’allumage des — 1 i g:ESgSFﬁ!;I-EIF DE
BRULEURS GAZ
! 'ouverture la plus grande doit étre placée au- e La bougie d'allumage des BRULEURS GAZ
dessus de la bougie d'allumage. permet I'allumage automatique du braleur
sélectionné.
e BRULEURS GAZ ils ont plusieurs dimensions et
puissances. Choisissez celui qui correspond le * DISPOSITIF DE SECURITE en cas d'extinction
mieux au diametre de votre casserole. accidentelle de la flamme, coupez

immeédiatement I'arrivée du gaz.
e Manettes de commande des BRULEURS GAZ
pour le réglage de la flamme.
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Mise en marche et
utilisation

! La position du brlleur gaz ou de la plaque électrique® Conseils pratiques pour I'utilisation des
correspondante est indiquée sur chague manette. brileurs

Brileurs a gaz Pour obtenir un meilleur rendement, n'oubliez pas :
Chaque manette permet de régler le braleur N

d'utiliser des récipients appropriés a chaque
brdleur (voir tableau) pour éviter que les flammes
ne dépassent de sous les casseroles.

sélectionné comme suit:

* Eteint ¢ de toujours utiliser des casseroles a fond plat et
@ Maxirmum avec couvercle.

o e de tourner la manette dans la position minimum
® Minimum au moment de I'ébullition.
Pour allumer un brdleur, gpprochez une flamme ou Braleurs O Récipients (cm)
un allume-gaz, appuyez a fond sur la manette
correspondante et tournez-la dans le sens contraire Rapide (R) 24-26
des aiguilles d'une montre jusqu'a la position: Semi Rapide (S) 16 - 20
puissance maximum. —
Appuyez sur la manette pendant 6 secondes Auxiliaire (A) 10-14

environ jusqu'a ce que le dispositif gardant
automatiquement la flamme allumée se réchauffe.
Certains modeles sont équipés d'un allumage
intégré a l'intérieur de la manette, dans ce cas, il y a
une bougie d'allumage. Pour allumer le brdleur
choisi, appuyez d'abord a fond sur la manette
correspondante et tournez-la ensuite dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la
position puissance maximum, continuez a appuyer
jusqu'a ce qu'il y ait allumage.

Pour distinguer le type de brlleur reportez-vous aux
dessins figurant dans le paragraphe
"Caractéristiques des br(leurs et des injecteurs'

! En cas d'extinction accidentelle des flammes du
brdleur, tournez la manette jusqu'a l'arrét et attendez
au moins 1 minute avant de tenter de rallumer.

Pour éteindre le brlleur tournez la manette dans le
sens des aiguilles d'une montre pour la ramener en
face du symbole "e",

26



Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément
aux normes internationales de sécurité. Ces conseils

sont fournis pour des raisons de sécurité et doivent
étre lus attentivement.

Sécurité générale

¢ Ce mode d’emploi concerne un appareil a
encastrer classe 3.

e Pour bien fonctionner, les appareils a gaz ont
besoin d’un apport d’air régulier. Il est
important de vérifier lors de leur installation,
que tous les points indiqués dans le
paragraphe relatif a leur “Positionnement”
soient respectés.

¢ Les instructions fournies ne sont applicables
qu’aux pays dont les symboles sont reportés
dans la notice et sur la plaquette
d’immatriculation.

e Cet appareil a été concu pour un usage familial,
de type non professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur,
méme dans un endroit abrité, il est en effet tres
dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

¢ Ne touchez pas a l'appareil si vous étes pieds
nus ou si vous avez les mains ou les pieds
mouillés ou humides.

¢ Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne
doit étre utilisé que par des adultes
conformément aux instructions du mode
d’emploi. Toute autre utilisation (comme par

exemple le chauffage d’une piéce) est impropre

et donc dangereux. Le fabricant décline toute

responsabilité en cas de dommages provoqués

par un usage impropre ou erroné.

e Evitez que le cordon d'alimentation d'autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes du

four.

e | es orifices ou les fentes d'aération ou
d'évacuation de la chaleur ne doivent pas étre
bouchés

e Contrélez toujours que les manettes sont bien
dans la position "®@"/"0" quand I'appareil n'est
pas utilisé.

¢ Ne tirez surtout pas sur le cable pour débrancher
la fiche de la prise de courant.

¢ N'effectuez aucune opération de nettoyage ou
d'entretien sans avoir auparavant débranché la
fiche de la prise de courant.

e En cas de panne, n'essayez en aucun cas
d'accéder aux mécanismes internes pour tenter
de réparer I'appareil. Contactez le service
d'Assistance (voir Assistance).

Faites attention a ce que les manches des
casseroles soient toujours tournés vers |'intérieur
de la table de cuisson pour éviter tout risque
d'accident.

N'abaissez pas le couvercle en verre (s'il y en a
un) tant que les brlleurs gaz ou la plaque
électrique sont chauds.

Ne laissez pas la plaque électrique allumée sans
casserole dessus.

N'utilisez pas de casseroles instables ou
déformées.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables
concernant d'utilisation de I'appareil.

S'assurer que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

Le dispositif n'est pas destiné a étre mis en
ceuvre par une minuterie externe ou un
systéeme de télécommande séparée.

Mise au rebut

Mise au rebut du matériel d'emballage :
conformez-vous aux réglementations locales, les
emballages pourront ainsi étre recyclés.

La Directive Européenne 2002/96/CEE sur les
Déchets des Equipements Electriques et
Electroniques (DEEE), exige que les appareils
ménagers usagés ne soient pas jetés dans le flux
normal des déchets municipaux. Les appareils
usagés doivent étre collectés séparément afin
d'optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire
l'impact sur la santé humaine et |'environnement.
Le symbole de la "poubelle barrée" est apposée
sur tous les produits pour rappeler les obligations
de collecte séparée. Les consommateurs pourront
confier leur appareil usagé au service de collecte
des collectivités locales ou de leurs groupements,
ou si la législation nationale le permet, le rendre
au revendeur lors de I'achat d'un nouvel appareil
similaire. Tous les principaux fabricants
d'appareils ménagers travaillent activement dans
la création et la gestion de systemes de collecte
et d'enlevement des appareils usagés.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien
coupez l'alimentation électrique de l'appareil.

Nettoyage de I’appareil

! N'utilisez pas de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que détacheurs et dérouilleurs, poudres a
récurer et éponges a surface abrasive : ils risquent
de rayer irrémédiablement la surface.

! Ne nettoyez jamais I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

e Pour un entretien courant, passez une éponge
humide sur la surface et séchez avec du papier
essuie-tout.

® | es parties démontables des brdleurs doivent étre
lavées fréguemment a I'eau chaude avec du
détergent en éliminant soigneusement toute
incrustation.

e Dans le cas de tables équipées d'allumage
automatique, nettoyez frequemment et
soigneusement I'extrémité des dispositifs
d'allumage électronique instantané et vérifiez que
les orifices de sortie du gaz ne sont pas bouchés.

¢ Des taches peuvent se former sur |'acier inox si
ce dernier reste trop longtemps au contact d'une
eau trés calcaire ou de détergents agressifs
(contenant du phosphore). Il est conseillé de
rincer abondamment et d'essuyer apres le
nettoyage. Mieux vaut essuyer aussitot tout
débordement d'eau.

! N'utilisez pas de diffuseurs, de grille-pain ou de
grilloirs a viande en acier inoxydable sur les
foyers gaz.

Entretien robinets gaz

[l peut arriver qu'au bout d'un certain temps, un
robinet se bloque ou tourne difficilement. Il faut alors
le remplacer.

! Cette opération doit étre effectuée par un
technicien agréé par le fabricant.
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Anomalies et remedes

Il peut arriver que l'appareil ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas trés bien. Avant d'appeler le service apres-
vente, voyons ensemble que faire. Vérifiez avant tout s'il n'y a pas de coupure de gaz ou de courant, et si les

robinets du gaz en amont de I'appareil sont bien ouverts.

Anomalies

Le briileur ne s’allume pas ou la flamme n’est
pas uniforme.

La flamme s’éteint dans les versions
équipées de sécurité de flamme.

Le briileur s’éteint quand il est réglé sur la
position de minimum.

Les casseroles sont instables.

Causes / Solutions possibles

les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard
bouchés.

les pieces amovibles composant le brlleur sont bien
montées correctement.

il y a des courants d'air dans les environs du plan de
cuisson

vous avez bien appuyé a fond sur la manette.

vous avez bien appuyé a fond sur la manette pendant un
laps de temps suffisant pour permettre I'activation du
dispositif de sécurité.

les orifices de sortie du gaz situés en face du dispositif de
sécurité ne sont pas par hasard bouchés.

les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard
bouchés

il y a des courants d'air dans les environs du plan de
cuisson

les minima n'ont pas bien été réglés.

le fond de la casserole est parfaitement plat
la casserole est bien placée au centre du brQleur
la position des grilles n'a pas par hasard été inversée.

Si, malgré tous ces contréles, votre appareil ne fonctionne toujours pas et l'inconvénient persiste, faites appel a

notre station technique. Indiquez-lui
® |e modeéle de votre appareil (Mod.)
e son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaguette signalétique apposée sur votre appareil et/ou sur son emballage.

! Ne faites jamais appel a des techniciens non agréés et refusez toujours I'installation de piéces détachées

non originales.
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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeett, verkoopt, of
wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat te
bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden bilijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er
staat belangrijke informatie in over installatie, gebruik
en veiligheid.

De apparaten zijn gebruiksklaar gemaakt in de fabriek
voor de functies (zie typeplaatje en plaatje van de gas
instelling van het apparaat) .

¢ Natuurlik gas Categorie 12H voor Belgie;

Het is dus niet nodig verdere regelingen uit te voeren.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet besternd voor kinderen en
dient daarom te worden weggegooid volgens de geldende
normen voor gescheiden afvalverzameling ( zie
Voorzorgsrmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

! dit apparaat mag alleen geinstalleerd worden en
funktioneren in goed geventileerde vertrekken volgens de
voorschriften van de van kracht zijnde Normen:

¢ NBN D51-003 e NBN D51-001 (voor Belgié);

De volgende eisen moeten in acht genomen worden:

e Het vertrek moet voor de verbrandingsrook over een
afvoersysteem naar buiten toe beschikken. Dit kan
gebeuren door middel van een afzuigkap of een
elektrische ventilator die automatisch aangaan elke
keer als het apparaat wordt aangezet.

In het gevaal van een schoorsteen of vertakte Rechtstreeks
rookleiding (gereserveerd voor fornuizen) naar buiten

e Het vertrek moet een luchttoevoersysteem hebben
dat dient voor de normale verbranding van het gas.
De luchttoevoer die nodig is voor een normale
verbranding moet niet minder dan 2 m%h zijn per
kW geinstalleerd vermogen.

Dit systeem kan worden

== uitgevoerd door lucht direct van
‘i buiten te onttrekken door middel
Z van een buis met een doorsnede

= | " van minstens 100 cnm? en die
Voorbeelden zodanig is geplaatst dat hij niet
ventilatie-opening
per ongeluk verstopt kan raken.

voor verbrandingslucht

N

Een andere manier is door op
indirecte wijze lucht te onttrekken
aan de aangrenzende vertrekken
die door middel van een
ventilatiebuis, zoals boven
beschreven, met buiten zijn
verbonden en die geen
gemeenschappelike delen zijn
van het huis en ook geen ruimtes met hoog
brandgevaar of slaapkamers.

Aangrenzend  Te ventileren
vertrek vertrek

Verhoging van de spleet
tussen deur en vioer

Inbouw

Het gasfornuis en het gemengde fornuis hebben een
beschemingsgraad tegen oververhitting van het type X.
Het is daardoor mogelijk het apparaat naast meubels te
plaatsen die niet hoger zijn dan het keukenblad. Voor een
juiste installatie van de kookplaat moeten de volgende
voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen:

¢ De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm
van de rand van de plaat staan.

e FEen afzuigkap moet worden geinstalleerd volgens
de voorschriften die u kunt vinden in het
instructieboekje van de afzuigkap zelf en in ieder
geval op een afstand van minstens 650 mm.

¢ Hang de keukenkastjes naast de kap op een
minimum hoogte van 420 mm van het keukenblad
(zie afbeelding).

Als de kookplaat onder een
keukenkastje wordt geplaatst,
moet deze zich op een afstand
van minstens 700 mm van het
keukenblad bevinden (z/e
afbeelding).

600mm min.

700mm min.
600mm min.

¢ De opening van het meubel moet de afmetingen
hebben die in de afbeelding zijn aangegeven.
De bevestigingsklemmen maken een bevestiging
mogelijk van de kookplaat aan een keukenblad van
tussen de 20 en 40 mm dik. Voor een goede
bevestiging raden wij u aan alle bijgeleverde haken
te gebruiken.
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55 mm
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/ \

[ \
/ 555 mm \

e \oordat u overgaat tot bevestiging aan de aanrecht
moet u de afdichting (bijgeleverd) aanbrengen langs
de omtrek van de kookplaat zoals aangegeven in
de afbeelding.

N\

)

Schema voor de bevestiging van de haken

S e

Stand haak voor
keukenblad H=30mm

Stand haak voor
keukenblad H=20mm

Voor

Stand haak voor Achter

keukenblad H=40mm

! Gebruik de haken die u vindt in de

“toebehorenverpakking”

¢ Als de kookplaat niet boven een inbouwoven wordt
geinstalleerd, moet u een houten isolatieplank
aanbrengen. Deze moet op een minimum afstand
van 20 mm van de onderkant van de kookplaat
worden geplaatst.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te bereiken moet u de
achterkant van het meubel verwijderen. Het verdient de
voorkeur de oven op twee houten balken te plaatsen, of
eventueel op een enkele plank die een opening heeft van
tenminste 45 x 560 mm (Zie atbeeldingen).

! Het is alleen mogelijk de kookplaat boven
inbouwovens te installeren als deze zijn voorzien
van afkoelingsventilatie.

Elektrische aansluiting

De kookplaten met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven zijn op het typeplaatje (aan de onderkant
van de kookplaat). De aarding van de kabel wordt
aangegeven door de kleuren geel-groen. Als het
fornuis wordt geinstalleerd boven een inbouwoven
moeten de elektrische aansluitingen van fornuis en
oven apart worden uitgevoerd, zowel voor
veiligheidsredenen als voor het eventueel makkelijker
verwijderen van de oven.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje.

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig worden geplaatst dat hij nergens een
temperatuur bereikt van 50°C hoger dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.
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Voor het aansluiten moet u controleren dat:

® het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te dragen, zoals aangegeven op
het typeplaatje;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje;

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het
snoer en het stopcontact gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

Gasaansluiting

De aansluiting van het apparaat aan de gasbuizen
moet worden uitgevoerd zoals voorgeschreven door de
geldende normen, en nadat men er zeker van is dat
het fornuis is ingesteld voor het type gas dat men gaat
gebruiken. In het omgekeerde geval (voor Belgié)
gaat u te werk zoals beschreven in de paragraaf
“Aanpassing aan verschillende
types gas". Om het apparaat
aan de gasbuizen aan te
sluiten (I12H voor Belgie), dient
men eerst de verbinder te
monteren."R" (Deze is op
aanvraag verkrijgbaar bij de
technische-service-dienst
Ariston) Tevens dient men zijn
pakking op de verbinder
"G",die er uit ziet als een "L" , van de voedings-
struktuur te monteren. De verbinder is gedraad: rond
mannelik 1/2 gas.

De aansluiting voert men uit met behulp van:

- een onbuigbare buis (voor Belgie volgens de
normen NBN D51-003)

- of met een flexibile buis van roestvrij staal die in de
muur zit en voortzet met bedradingsverbinder.

Daarbij dient het apparaat uitgerust te zijn van een

gaskraantje (voor Belgie A.G.B.) die gemakkelijk

draaibaar dient te zijn.

Aansluiting met onbuigzame buis (koper of staal)

! De aansluiting aan de gasleiding moet zodanig
worden uitgevoerd dat het apparaat niet beweegt.

Op de voedingsstructuur van het apparaat bevindt
zich een "L"-vormig, richtbaar verbindingsstuk
waarvan de afdichting is verzekerd door een pakking.
Als het verbindingsstuk gedraaid moet worden is het
absoluut noodzakelijk de pakking te vervangen (bij het
apparaat geleverd). Het verbindingsstuk waardoor het
gas toegang krijgt tot het fornuis is voorzien van
schroefdraad: 1/2 gas cilindrische schroefbout.

Aansluiting met een roestvrije stalen flexibele buis
aan een onafgebroken wand voorzien van
aanhechtingen met schroefdraad.

Het verbindingsstuk waardoor het gas toegang krijgt
tot het fornuis is voorzien van schroefdraad: 1/2 gas
cilindrische schroefbout.

De in werking stelling van deze buizen moet zodanig
worden bewerkstelligd dat hun lengte in uitgerolde
toestand niet meer dan 2000 mm is. Nadat de
aansluiting heeft plaatsgevonden moet u controleren
dat de flexibele metalen buis niet in contact komt met
de beweegbare delen of dat hij vastgekneld raakt.

! Gebruik uitsluitend buizen en afdichtingen die
voldoen aan de geldende landelijke normen.

Controleren gasdichtheid

! Nadat het installeren heeft plaats gevonden moet de
perfecte gasdichtheid van alle verbindingsstukken
worden gecontroleerd met een zeepoplossing en nooit
met een viam.,
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e Regelen primaire lucht van de straalpijpjes (voor

Belgi

e)

De branders hebben geen regeling van de primaire
lucht nodig.

! Als de gasdruk van het gebruikte gas verschillend (of
variabel) is dan hetgeen is voorzien, moet op de
toevoerbuis een drukteregelaar worden aangebracht
die voldoet aan de geldende landelijke normen.

Kenmerken van de branders en de straalpijpjes

Table 1 (Voor Belgie)

Natuurlijk gas

P.C.S. Natuurlijk gas G20 = 37,78 MJ/m?3
P.C.S. Natuurlijk gas G25 = 32,49 MJ/m?3

Gaspit Doorsnee| Thermisch | Straal. |Bereik* Straal. Bereik’
(mm) vermogen | 1/100 I/h 1/100 I/n

kW (p.c.s.*)

Nom. |[Gered.| (mm) G20 (mm) G25
Snel (R) 157 3.00]1.00 | 125 286 132 332
Halp Snel (S) 132 1.9010.80 | 100 157 103 210
Hulp (A) 110 | 1.00|050 | 72 95 75 110
Spanning Nominale (mbar) 20 25
van Minimum (mbar) 15 15
voeding Maximum (mbar) 25 30
[ A 15°C en 1013 mbar-droog gas

®

(ON©

®

®

®

0O

® ®

®

® ®

(CNONONON®)

PK 644 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA

PK 755 D GH X/HA
PKQ 755 D GH /HA
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Beschrijving
van het apparaat

I
Algemeen aanzicht
Roosters voor — — Gasbranders
pannen
(nxa) nxay
- ]
Knoppen voor het regelen
van de gasbranders
— Gasbranders
Roosters voor
pannen
Knoppen voor het regelen
van de gasbranders
Bougie voor ontsteking van de by — Veiligheidsmechanisme
GASBRANDERS
! Het grootste gat moet in de ontstekingsbougie ¢ Bougie voor het ontsteken van de
worden gestoken. GASBRANDERS: zorgt voor een automatische

ontsteking van de gekozen brander.
¢ GASBRANDERS hebben verschillende

afmetingen en vermogen. Kies de brander die het ¢ VEILIGHEIDSMECHANISME zorgt ervoor dat de
best overeenkomt met de diameter van de pan gastoevoer wordt onderbroken als de vlam per
die u wilt gebruiken. ongeluk uitgaat.

¢ Knoppen van de GASBRANDERS voor het
regelen van de vlam.
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Starten en gebruik

! Op iedere knop staat aangegeven waar de gasbrander Praktisch advies voor het gebruik van de
of de elektrische plaat* zich precies bevindt. branders
Gasbranders Voor een optimaal rendement dient u het volgende
De gekozen brander kan met de betreffende knop te onthouden:
als volgt worden geregeld: e gebruik voor iedere brander de pan die erop past
(zie tabel) om te vermijden dat de vlammen er

e Uit onderuit vandaan komen.

e gebruik alleen pannen met een platte bodem en
@ Maximum met een deksel erop.

e draai de knop op het minimum zodra het
® Minimum nop op

kookpunt is bereikt,

Voor het aanstekgn v_a}n één van de gasbranders houdt Brander @ Diameter pan (cm)
u er een vlammetje bij of een gasaansteker, drukt u de
knop in en draait u hem tegen de klok in tot aan de Snel (R) 24-26
positie van maximum sterkte. Half-snel (S) 16 - 20
Bij de moq!ellen met veiligheidsmechanisme is het Hulpviam (A) 10-14
noodzakelijk de knop voor ongeveer 6 seconden
ingedrukt te houden totdat het veiligheidsmechanisme Voor het herkennen van het soort brander verwijzen
dat. Enkele modellen zijn voorzien van ontsteking in de wij u naar de afbeeldingen in paragraaf "Kenmerken
bedieningsknoppen zelf; in dit geval is er de ontsteking van de branders en straalpijpen”.
maar ontbreekt het knopije.
Voor het aansteken van de gekozen gasbrander drukt u
de betreffende knop in, u draait hem tegen de klok in
tot aan de positie van maximum sterkte en u houdt hem
ingedrukt totdat hij aan gaat.
! Mocht een gasbrander per ongeluk uitgaan, draai dan
de knop uit en wacht minstens 1 minuut voordat u hem
weer probeert aan te steken.
Om de brander uit te doen moet u de knop geheel met
de klok meedraaien totdat hij niet meer verder kan (tot
aan het symbool "e"),

TYPEPLAATJE

Elektrische

Zie typeplaatje
aansluitingen ypepiaall

Dit apparaat voldoet aan de volgende
EU Richtlijnen:
- 2006/95/EEG van 12/12/06

(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen
- 2004/108/EEG van 15/12/04

(Elektromagnetische Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen
- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
- 2009/142/EEG van 30/11/09 (Gas) en
daaropvolgende wijzigingen.
[ ] - 2002/96/EC en daaropvolgende
wijzigingen.
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Voorzorgsmaatregelen
en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

Dit is een inbouwapparaat van klasse 3.

Gasfornuizen hebben voor een goede werking
behoefte aan een regelmatige luchtverversing.
Controleer dat bij het installeren aan de vereisten
wordt voldaan beschreven in de paragraaf
“Plaatsing”.

Deze instructies gelden alleen voor de landen
wiens symbolen in de gebruiksaanwijzing en op
het typeplaatje staan.

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlik als het in aanraking komt met regen of
onweer.

Het apparaat dient gebruikt te worden om voedsel
te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen volgens
de instructies die in deze handleiding beschreven
staan. Elk ander gebruik (bv.: verwarming van
ruimten) is als oneigenlijk te beschouwen en dus
gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te
wijten is aan onjuist, verkeerd of onredelijk
gebruik.

Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

Controleer altijd dat de knoppen in de stand "®@"/"'0"
staan als de oven niet wordt gebruikt.

Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het
snoer te trekken maar door de stekker zelf beet te
pakken.

Maak de oven niet schoon of voer geen onderhoud uit
als de stekker nog in het stopcontact zit.

¢ Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit te
voeren. Neem contact op met de Technische Dienst
(zie Service).

¢ Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

¢ Doe het glazen deksel (waar aanwezig) niet omlaag
als de gasbranders nog warm zijn.

e Gebruik geen instabiele of vervormde pannen.

¢ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelik vermogen of personen die
niet de nodige ervaring of kennis hebben met het
apparaat, tenzij onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of nadat hun is
uitgelegd hoe het apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

¢ Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

e Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u
aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

¢ De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging
van Electrische en Electronische Apparatuur (WEEE),
vereist dat oude huishoudelijke electrische apparaten
niet mogen vemietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden
ingezameld om zo het hergebruik van de gebruikte
materialen te optimaliseren en de negatieve invioed
op de gezondheid en het milieu te reduceren. Het
symbool op het product van de "afvalcontainer met
een Kruis erdoor” herinnert u aan uw verplichting, dat
wanneer U het apparaat vernietigt, het apparaat apart
moet worden ingezameld.
Consumenten mogen hun apparaat naar publieke
afvalstortplaatsen brengen of, als de nationale
wetgeving dit toestaat, naar de handelaar brengen
als er een soortgelijk nieuw product wordt gekocht.
Alle fabrikanten van grote huishoudelijke apparaten
Zijn aktief bezig met het creéren van systemen om
het inzamelen en de verwijdering van oude producten
te regelen.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of bijtende
middelen, zoals vlekkenmiddelen en
roestverwijderende producten, schoonmaakmiddelen
in poedervorm of schuursponzen: deze kunnen het
oppervlak onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e \oor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e De vlamverspreiders moeten regelmatig in een
warm sopje worden gewassen zodat eventuele

etensresten makkelijker kunnen worden verwijderd.

e Bij kookplaten die zijn voorzien van een
automatische ontsteking moet het uiteinde van de
elektronische ontstekingselementen regelmatig
worden gereinigd en moet u controleren dat de
gaatjes van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.

e Roestvrij staal kan viekken gaan vertonen als er
voor langere tijd kalkhoudend water of agressieve
schoonmaakmiddelen (fosforhoudend) op hebben
gelegen. Spoel en droog het dus na het
schoonmaken goed af. Droog waterviekken altijd
gelijk af.

! Gebruik geen warmtegeleiders, broodrosters of
roestvrijstalen vieesgrillen op de gaspitten

Onderhoud gaskranen

Met verloop van tijd kan een kraan stroef worden of
vast blijven zitten; in dat geval is het noodzakelijk hem
te vervangen.

! Dit moet worden uitgevoerd door een door de
fabrikant bevoegde installateur.
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Storingen en
oplossingen

Het kan gebeuren dat het kookvlak niet (afdoende) functioneert. Voordat u de servicedienst belt dient u te
controleren of u het euvel zelf kunt oplossen. Verifieer om te beginnen of er een correcte stroom- en gastoevoer is,

en in het bijzonder of de hoofdgasleiding open staat.

Storingen

De brander gaat niet aan of de viam is niet
gelijkmatig.
De vlam blijft niet aan in de uitvoeringen met

veiligheidsmechanisme.

De brander blijft niet aan als hij op minimum
staat.

De pannen zijn wankel.

Mogelijke oorzaken / Oplossing

¢ De openingen van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
¢ Alle onderdelen van de brander goed in elkaar zitten.
e Het niet tocht dichtbij het kookvlak.

¢ U de knop goed heeft ingedrukt.

e U de knop lang genoeg heeft ingedrukt voor het activeren
van het veiligheidsmechanisme.

¢ De gaten van de vlamverspreiders dichtbij het
veiligheidsmechanisme niet verstopt zijn.

¢ De gaten van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
¢ Het niet tocht dichtbij het kookvlak.
¢ De minimum stand niet goed is ingesteld.

¢ De bodem van de pan helemaal plat is.

¢ De pan in het midden van de brander of de kookplaat
staat.

¢ De roosters niet zijn verwisseld.

Als ondanks al deze controles het kookvlak niet functioneert en de storing blijft bestaan moet u contact
opnemen met de Technische Dienst. Dit dient u door te geven:

¢ het model oven (Mod.)
¢ het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat en/of op de verpakking.

! Wend u nooit tot een niet-erkende installateur en weiger altijd het monteren van niet-originele onderdelen.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de
cesion o de mudanza, verifique que permanezca
junto al aparato para informar al nuevo propietario
sobre su funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacién, el uso y
la seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se
deben eliminar respetando las normas para la
recoleccion de residuos (ver Precauciones y consejos).

! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacién incorrecta puede producir
dafios a personas, animales o cosas.

! Este aparato puede ser instalado y funcionar sélo
en lugares ventilados permanentemente, de acuerdo
a las prescripciones de I'Orden de 29.03.1974,
Deben ser observados los siguentes requisitos:

e E| ambiente debe poseer un sistema de descarga
de los humos de la combustiéon al exterior,
utilizando una campana o un electroventilador
que entre automaticamente en funcionamiento
cada vez que se enciende el aparato.

En chimenea o tubo de chimenea ramificado Directamente
(reservado a los aparatos de coccion) al externo

e E| ambiente debe poseer un sistema que permita
la entrada del aire necesario para una combustién
normal. El caudal de aire necesario para la
combustion no debe ser inferior a 2 mé/h por cada
kilovatio (kW) de potencia instalada.

El sistema puede tomar aire
== del exterior del edificio a
@x través de un conducto de 100
Z cm?, como minimo, de
= |* seccion util de modo que no

Ejemplos de aperture

de ventilacion
para aire comburente

N\ W\

pueda ser obstruido
accidentalmente.

Habitacion Habitacion
adyacente por ventilar

/ za

|

Aumento de la ranura entre
puerta y suelo

También puede hacerlo de
manera indirecta, desde
ambientes adyacentes que
posean un conducto de
ventilacidon hacia el exterior,
como se describe mas arriba,
y gue no sean partes en
comun del inmueble,
ambientes con peligro de
incendio o dormitorios.

Empotramiento

Las encimeras a gas y mixtas estan fabricadas con un
grado de proteccidn contra calentamientos excesivos de
tipo X, y por lo tanto, es posible su instalacion al lado de
muebles cuya altura no supere la de la superficie de
trabajo. Para una correcta instalaciéon de la encimera se
deben observar las siguientes precauciones:

® | 0s muebles situados a un costado, cuya altura
supere la de la superficie de trabajo, deben estar
situados a 600 mm., como minimo, del borde de
la misma.

e | as campanas deben ser instaladas de acuerdo
con los requisitos establecidos en los manuales
de instruccién de las mismas, siempre
manteniendo una distancia minima de 650 mm.

e Cologue los armarios de pared adyacentes a la
campana a una altura minima desde la superficie
de trabajo, de 420 mm. (ver /a figura).

Siempre que la encimera se
instale debajo de un armario
de pared, éste Ultimo debera
mantener una distancia
minima de la superficie de
trabajo de 700 mm. (ver /a
figura).

600mm min. H

700mm min.

¢ El espacio para el mueble debera tener las
dimensiones indicadas en la figura. Se han previsto
ganchos de fijacién que permiten fijar la encimera a
superficies de 20 a 40 mm. de espesor. Para un
buena fijacidon de la encimera, es aconsejable usar
todos los ganchos que se suministran.
55 mm

o

Sw oY

j 555 mm \L
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* Antes de proceder a la fijacién a la encimera,
coloque la junta (suministrada con el equipo) a lo
largo del perimetro de la placa de coccién como
se representa en la figura.

Esquema de fijacidén de los ganchos

S e

Posicion del gancho para
superficies H=20mm

Posicion del gancho para
superficies H=30mm

Adelante

Posicion del gancho para Atras
superficies H=40mm

! Use los ganchos contenidos en el "paquete de
accesorios”

e Cuando la encimera no se instale sobre un horno
empotrado, es necesario introducir un panel de
madera como aislamiento. El mismo debera
colocarse a una distancia minima de 20 mm. de
la pared inferior de la encimera.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacién es necesario

eliminar la pared posterior del hueco para el horno.

Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos

listeles de madera o sobre una superficie continua

que tenga una abertura de 45 x 560 mm. como
minimo (ver /as figuras).

! Es posible instalar la encimera soélo sobre hornos

empotrados dotados de ventilacion.

Conexion eléctrica

Las encimeras que poseen cable de alimentacion
tripolar, se fabrican para funcionar con corriente
alterna, a la tensién y frecuencia de alimentacion
indicadas en la placa de caracteristicas (ubicada en
la parte inferior de la encimera). El conductor de
puesta a tierra del cable se distingue por los colores
amarillo-verde. Cuando se realiza la instalacion
sobre un horno empotrado, la conexién eléctrica de
la encimera y la del horno se deben realizar por
separado, ya sea por razones de seguridad
eléctrica, como para facilitar la eventual extraccion
del horno.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la
carga indicada en la placa de caracteristicas.

En el caso de conexidn directa a la red, es
necesario interponer entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa
carga y que responda a las normas vigentes (el
conductor de tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacién eléctrica se
debe colocar de modo tal que no alcance en ningun
punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta
conexion eléctrica y del cumplimiento de las normas
de seguridad.

Antes de efectuar la conexién verifique que:

® |a toma tenga conexion a tierra'y que sea
conforme con la ley;

® |a toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa
de caracteristicas;

® |a tensidn de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en
la placa de caracteristicas;

¢ |a toma sea compatible con el enchufe del
aparato. Si no es asi, sustituya la toma o el
enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones
multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la
toma de corriente deben ser facilmente accesibles.
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! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.
! El cable debe ser revisado periddicamente y
sustituido sélo por técnicos autorizados (ver

Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

Conexion de gas

La conexion del aparato a la tuberia o a la botella de
gas se debera efectuar de acuerdo a lo prescripto
por las Normas Nacionales vigentes, sélo después
de haber verificado que el mismo esta regulado
para el tipo de gas con el cual sera alimentado. Si
no es asi, realice las operaciones indicadas en el
parrafo "Adaptacion a los distintos tipos de gas”.

! Para un funcionamiento seguro, un adecuado uso
de la energia y una mayor duraciéon del aparato,
verifique que la presion de alimentacion cumpla con
los valores indicados en la tabla 1 "Caracteristicas
de los quemadores e inyectores”,

Conexion con tubo rigido (cobre o acero)

! La conexidén a la red de gas se debe efectuar de
modo que no provoque esfuerzos de ningun tipo al
aparato.

En el tubo de alimentaciéon del aparato se encuentra
una unién en "L" orientable, cuya estanqueidad esta
asegurada por una junta. Si resultara necesario girar
la unidn, sustituya siempre la junta estanca
(suministrada con el aparato). La unién de entrada de
gas al aparato es roscada 1/2 gas macho cilindrico.

Conexion con tubo flexible de acero inoxidable
de pared continua con uniones roscadas

La unién de entrada de gas al aparato es roscada 1/
2 gas macho cilindrico.

La colocacion de dichos tubos se debe efectuar de
modo tal que su longitud, en condiciones de
maxima extension, no sea mayor que 2000 mm. Una
vez realizada la conexion, verifique que el tubo
metalico flexible no permanezca en contacto con
partes moviles 0 no quede aplastado.

! Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas
conformes a la Normas Nacionales en vigencia.

Control de la estanqueidad

! Finalizada la instalacién, controle la perfecta
estanqueidad de todas las uniones utilizando una
solucion jabonosa pero nunca una llama.

® Regulaciéon de aire principal de los quemadores

Los quemadores no necesitan de ninguna regulacion
de aire principal.

! Cuando la presiéon del gas utilizado sea distinta de
la prevista (o variable), es necesario instalar, en la
tuberfa de entrada, un regulador de presién
conforme con las Normas Nacionales en vigencia.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Conexiones

o ver placa de caracteristicas
eléctricas

Este aparato es conforme con las
siguientes Normas Comunitarias:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
Tension) y posteriores modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética) y
posteriores modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y posteriores
modificaciones.

- 2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas) y
posteriores modificaciones.

- 2002/96/CEE vy posteriores

€
3

modificaciones successives.
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H Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas Natural

Quemador Diametro | Potencia térmica Pico Capacid.”
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 I/h

Nomin. | Reduc. [ (mm)

Rapido (R) 157 3.00 1.00 125 286

Semi Rapido (S) 132 190 | 080 | 100 157

Auxiliar (A) 110 1.00 | 050 72 95

Presiones Nominal (mbar) 20

de Minimo (mbar) 17

suministro Maximo (mbar) o5

*

A 15°C y 1013 mbar-gas seco
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3

®

(O]

®

®

®)

(OX@)

®

®

®

(ONORONOX®;

®

®

PK 644 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA

PK 755 D GH X/HA
PKQ 755 D GH /HA
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Descripcion
del aparato

Vista de conjunto

Parrillas de apoyo para ——
RECIPIENTES DE
COCCION

— QUEMADORES A GAS

00

Mandos de los
QUEMADORES A GAS

— QUEMADORES A GAS
Parrillas de apoyo para
RECIPII,ENTES DE
COCCION
I I T
Mandos de los
QUEMADORES A GAS
///d\\
Bujia de encendido de los —{] g:isglztslgll\vl)o DE
QUEMADORES A GAS
! La bujfa de encendido se coloca en el orificio méas ¢ Bujia de encendido de los QUEMADORES A GAS
grande. permite el encendido automatico del quemador.
¢ QUEMADORES A GAS: son de distintas ¢ DISPOSITIVO DE SEGURIDAD si se apaga
dimensiones y potencias. Elija siempre el méas accidentalmente la llama, interrumpe la salida de
adecuado para el diametro del recipiente que va gas.

a utilizar.

¢ Mandos de los QUEMADORES A GAS para la
regulaciéon de la llama.
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Puesta en

funcionamiento y uso

! En cada mando esté indicada la posicion del
guemador a gas correspondiente.

Quemadores a gas
El quemador elegido se puede regular con el mando
correspondiente de la siguiente manera:

e Apagado
@ Maximo
® Minimo

Para encender uno de los mecheros, acercar al mismo
una llama o un encendedor, apretar a fondo y girar el
botdn correspondiente en sentido antihorario hasta la
posicidon de maxima potencia.

Es necesario mantener apretado el botén durante 6
segundos aproximadamente hasta que se caliente el
dispositivo que mantiene encendida la llama
automaticamente.

Algunos modelos estan dotados de encendido
integrado dentro del botén, en este caso existe el
encendedor.

Para encender el mechero elegido es suficiente primero
apretar a fondo el botén correspondiente, luego girarlo
en sentido antihorario hasta la posiciéon de maxima
potencia, manteniéndolo apretado hasta que se
produzca el encendido.

! Si se apagara accidentalmente la llama del quemador,
cierre el mando y vuelva a intentar encenderlo después
de 1 minuto, como minimo.

Para apagar el qguemador es necesario girar el mando
en sentido horario hasta el apagado (correspondiente al
simbolo "e").

Consejos practicos para el uso de los
quemadores

Si desea obtener el méaximo rendimiento, es (til recordar
lo siguiente;

¢ utilice recipientes adecuados para cada quemador
(ver la tabla) con el fin de evitar que las llamas
sobresalgan por el fondo de los recipientes.

e Utilice siempre recipientes con el fondo plano y con
tapa.

e cuando se produce la ebullicion, gire el mando hasta
la posicion de minimo.

Quemador o Diametro recipientes (cm)
Rapido (R) 24 - 26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10-14

Para identificar el tipo de quemador ver los disefios
presentes en el parrafo "Caracteristicas de los
quemadores y boquillas".
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales de
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas
atentamente.

Seguridad general

¢ Este aparato se refiere a un aparato empotrable
de clase 3.

¢ Para su correcto funcionamiento, los aparatos
a gas necesitan un regular cambio de aire.
Verifique que en su instalacién se respeten los
requisitos contenidos en el parrafo
correspondiente a la “Colocacion”.

¢ Las instrucciones son validas soélo para los
paises de destino, cuyos simbolos figuran en
el manual y en la placa de caracteristicas.

e F| aparato ha sido fabricado para un uso de tipo
no profesional en el interior de una vivienda.

e E| aparato no se debe instalar al aire libre,
tampoco si el espacio esta protegido porque es
muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

¢ No toque la maquina descalzo o con las manos y
pies mojados o humedos.

¢ El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por
ejemplo: calefaccion de ambientes) se debe
considerar impropio y, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no puede ser considerado
responsable por los danos derivados de usos
impropios, erréneos e irracionales.

e Fvite que el cable de alimentacion eléctrica de
otros electrodomésticos entre en contacto con
partes calientes del horno.

¢ No obstruya las aberturas de ventilacion y de
eliminacion del calor.

e Controle siempre que los mandos estén en la
posicion "@"/"0" cuando no se utiliza el aparato.

e No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

¢ No realice la limpieza o el mantenimiento sin
haber desconectado primero el aparato de la red
eléctrica.

e En caso de averfa, no acceda nunca a los
mecanismos internos para intentar una
reparacion. Llame al Servicio de Asistencia
Técnica (ver Asistencia).

e Verifique que los mangos de las ollas estén
siempre dirigidos hacia dentro de la encimera
para evitar que sean chocados accidentalmente.

No cierre la tapa de vidrio (si existe) cuando los
qguemadores o la placa eléctrica todavia estan
calientes.

No deje encendida la placa eléctrica sin ollas.

No utilice ollas inestables o deformadas.

No esta previsto que el aparato sea utilizado por
personas (nifios incluidos) con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad
con el producto, a menos que no sean vigiladas
por una persona responsable de su seguridad o
gue no hayan recibido instrucciones preliminares
sobre el uso del aparato.

Evitar que los nifios jueguen con el aparato.

El aparato no se debe poner en funcionamiento
a través de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia.

Eliminacion

¢ Eliminacion del material de embalaje: respete las

normas locales, de esta manera los embalajes
podran ser reutilizados.

En base a la Norma europea 2002/96/CE de
Residuos de aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales
habituales; tienen que ser recogidos
selectivamente para optimizar la recuperacion y
reciclado de los componentes y materiales que
los constituyen, y reducir el impacto en la salud
humana y el medioambiente. El simbolo del cubo
de basura tachado se marca sobre todos los
productos para recordar al consumidor la
obligacién de separarlos para la recogida
selectiva. El consumidor podra llevar los
electrodomésticos viejos a las areas especiales
preparadas por las administraciones municipales,
entregarlos al servicio publico de recogida o, si la
legislacion nacional lo contempla, entregarlos en
la tienda al hacer la compra de los
electrodomeésticos nuevos de tipologia analoga.
Todos los principales productores estan
involucrados en la creaciéon y gestidon de sistemas
optimizados para la recogida y eliminacion de los
residuos de los electrodomésticos.
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Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacién eléctrica.

Limpiar el aparato

! BEvite el uso de detergentes abrasivos o0 corrosivos
como los quitamanchas y productos anticorrosivos,
jabones en polvo y esponjas con superficie
abrasiva: pueden rayar irremediablemente la
superficie.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta
presiéon para la limpieza del aparato.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente
lavar la encimera con una esponja himeda,
secandola luego con un papel absorbente para
cocina.

® | os elementos moéviles de los quemadores se
lavan frecuentemente con agua caliente y
detergente tratando siempre de eliminar las
incrustaciones.

® En las encimeras que poseen encendido
automatico, es necesario realizar frecuentemente
una cuidadosa limpieza de la parte terminal de
los dispositivos de encendido instantaneo
electrénico y verificar que los orificios de salida
del gas no estén obstruidos.

e F| acero inoxidable puede quedar manchado si
permanece en contacto por largo tiempo con
agua fuertemente calcéarea o con detergentes
agresivos (que contengan fdsforo). Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la
limpieza. Es ademas importante secar los
posibles derrames de agua.

! No utilice difusores, tostadores de pan o
parrillas para carne de acero inoxidable sobre los
mecheros a gas.

Mantenimiento de las llaves de gas

Con el tiempo puede suceder que una llave se
bloguee o presente dificultad para girar, en esos
casos sera necesario proceder a la sustitucion de
dicha llave.

! Esta operacion la debe efectuar un técnico
autorizado por el fabricante.
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Anomalias y soluciones

Puede suceder que la encimera no funcione o no funcione bien. Antes de llamar al servicio de asistencia
técnica, veamos qué se puede hacer. Antes que nada verifique que no hayan interrupciones en las redes de
alimentacion de gas y eléctrica, y en particular, que las llaves de gas, aguas arriba del aparato, estén abiertas.

Anomalias Posibles causas / Solucidén
El quemador no se enciende o la llama no es ¢ | os orificios de salida de gas del quemador estan
uniforme. obstruidos.

¢ Se han colocado correctamente todas las partes méviles
que componen el quemador.
e Hay corriente de aire en las cercanfas de la encimera.

La llama no permanece encendida en los ¢ No ha presionado a fondo el mando.

modelos con seguridad. ¢ No ha mantenido presionado a fondo el mando por un
tiempo suficiente como para activar el dispositivo de
seguridad.

e Estan obstruidos los orificios de salida del gas a la altura
del dispositivo de seguridad.

El quemador en posiciéon de minimo no e Estan obstruidos los orificios de salida del gas.
permanece encendido. e Hay corriente de aire en las cercanfas de la encimera.
e | aregulacién del minimo es correcta.

Los recipientes no permanecen estables. ¢ El fondo del recipiente es perfectamente plano.
e El recipiente esta centrado en el quemador o en la placa
eléctrica.
¢ | as parrillas fueron invertidas.

Si alin cuando se han realizado todos los controles, la encimera no funciona y el inconveniente detectado
persiste, llame al Centro de Asistencia Técnica. Comunique:

¢ ¢l modelo de la maquina (Mod.)

e ¢l nUmero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas ubicada en el aparato y/o en el embalaje.

! No recurra nunca a técnicos no autorizados y rechace siempre la instalacion de repuestos no originales.

La siguiente informacidén es valida solo para Espaina
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacién de garantia hasta 5 afios.
Consiga una cobertura total adicional de

® Piezas y componentes

¢ Mano de obra de los técnicos

e Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico
a sus condiciones 6ptimas de funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kédnnen. Sorgen
Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

! Die Kochmulden sind werkseitig flr den Betrieb mit (siehe
Typenschild und Gaseinstellungsschild des Gerates):
Erdgas Kategorie I12H eingestellt.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmaliregein
und Hinweise).

! Die Installation ist gemaR den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufuhren.
Jede unsachgeméaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

! Dieses Gerat darf nur in standig beltfteten, und den
Vorschriften der einschlagigen Norm:

NBN D51-003 und NBN D51-001 entsprechenden
Raumen installiert und in Betrieb genommen werden.
Folgende Anforderungen mussen gegeben sein:

e Der Raum muss mit einem Abluftsystem flr die bei der
Verbrennung entstehenden Abgase ausgestattet sein;
dies kann entweder Uber einen Abzugsschacht, oder
durch einen sich bei der Inbetriebnahme des Gerates
automatisch einschaltenden Elektroventilator erfolgen.

] ?&A\‘/
o]
In Abzugsschéachte oder Kamine mit Direkt ins Freie Direkt ins
Abzweigungen (ausschlieBlich fiir Kochgerate bestimmt) Freie

e Der Raum muss auBerdem mit einem fur eine
einwandfreie Verbrennung notwendigen
Beluftungssystem ausgestattet sein. Das erforderliche
Luftvolumen darf 2 m®/h pro kW der installierten
Leistung nicht unterschreiten.

Das System kann mittels eines
P— Beluftungsschachtes, mit

x Luftaufnahme direkt aus dem

i Freien, mit einem

_ ] Nutzquerschnitt von mindestens
Seamovon 100 cm? verwirkllicht werden, der
Zuluftsffnungen so ausgelegt sein muss, dass
firdie Verbrennungsluf ein unabsichtliches Verstopfen
vermieden wird.

N

Oder auf indirekte Weise durch
angrenzende Raume, die mit
einem ins Freie fuhrenden
Beluftungsschacht, wie oben
angegeben, versehen sind, bei
denen es sich nicht um
Gebaudeteile gemeinsamen
Gebrauchs, noch um
Raumlichkeiten, in denen
Brandgefahr bestehen kann oder um Schlafzimmer
handeln darf.

Angrenzender  Zu beliiftender
Raum Raum

VergroRerung des Lichtspaltes
zwischen Tur und FuBboden

Einbau

Die Gas- und Kombi-Kochmulden sind mit einem
Schutzgrad des Typs X gegen Uberhitzen ausgelegt und
kdnnen somit neben Schranke installiert werden, deren
Hohe die der Arbeitsplatte nicht Uberschreiten. Um eine
korrekte Installation der Kochmulde zu gewé&hrleisten,
sind folgende VorsichtsmaBregeln zu beachten:

e Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Arbeitsplatte Uberschreiten, missen einen Abstand
vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

e Dunstabzugshauben sind gem&RB den in den
Gebrauchsanleitungen der Dunstabzugshaube
aufgefUhrten Anweisungen zu installieren und zwar in
einem Abstand von mindestens 650 mm.

e Die an die Dunstabzugshaube angrenzenden
Hangeschranke sind in einem Abstand von
mindestens 420 mm von der Arbeitsplatte
aufzuhangen (siehe Abbildung).

Sollte die Kochmulde unter
einem Hangeschrank installiert
werden, muss zwischen
Hangeschrank und Arbeitsplatte
ein Abstand von mindestens 700
Sooos mm bestehen (siehe Abbildung).

600mm min. H

700mm min.

e Der Schrankausschnitt muss die auf der Abbildung
angegebenen Abmessungen aufweisen.
Die Kochmulde wird mit Hilfe von Haken auf der
zwischen 20 und 40 mm starken Arbeitsplatte
befestigt. Um eine optimale Befestigung der
Kochmulde zu gewéahrleisten, sollten s&mtliche zur
Verfligung stehenden Haken verwendet werden.
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e Wird die Kochmulde nicht Uber einem
Einbaubackofen installiert, ist unter der Kochmulde
eine Holzplatte zur Isolierung anzubringen. Dabei
muss ein Mindestabstand von 20 mm von der
Kochmuldenunterseite eingehalten werden.

55 mm

!

S0 LV

/

[ \\
/ 555 mm \

e Vor der Befestigung an der Arbeitsplatte muss die
Dichtung (mitgeliefert) so wie auf der Abbildung
veranschaulicht, um das gesamte Kochfeld
herum verlegt werden.

|

Haken-Befestigungsschema

S e

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=30mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=20mm

Vorne

Position der Haken fur Hinten
Arbeitsplatten H=40mm
! Verwenden Sie die im Beipack "Zubehor" befindlichen

Haken.

Beluftung

Um eine einwandfreie Bellftung zu gewahrleisten, muss
die Rickwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollte moglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (s/iehe
Abbildungen).

! Die Kochmulde darf nur dann Uber Einbaubackéfen
installiert werden, wenn diese Uber ein Kuhlgeblase
verfugen.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten
Kochmulden sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (befindlich auf der Unterseite
der Kochmulde) angegebenen Versorgungsspannung
und -frequenz ausgelegt. Der Erdleiter des Kabels ist
gelb/grun. Wird die Kochmulde Uber einem
Einbaubackofen installiert, mussen der Elektroanschluss
der Kochmulde sowie der des Backofens getrennt
voneinander vorgenommen werden. Dadurch wird eine
ausreichende elektrische Sicherheit gewahrleistet und
das Herausziehen des Backofens erleichtert.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fur
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;




¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

¢ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte
die Netzsteckdose oder den Netzstecker aus;
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose missen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendiensi).

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss des Gerates an die Gasleitung oder an
die Gasflasche muss gemaR den Vorschriften der
gultigen Richtlinien (NBN D04-002) erfolgen und nur
nachdem man sich vergewissert hat, dass es auf die
Gasart, mit der es betrieben wird, eingestellt ist. Sollte
dem nicht so sein, dann befolgen Sie bitte die
Anleitungen des Abschnitts "Anpassung an die
verschiedenen Gasarten". Bei Betrieb mit Fllssiggas aus
Gasflaschen sind normgerechte Druckmesser zu
verwenden. Zum Anschluss des Gerates an die
Erdgasleitung (I2H) ist in erster Linie das

Anschlusssttck “R" (auf Anfrage
erhaltlich in Ariston- B
/

Kundendienststellen) mit der
an den am L—

entsprechenden Dichtung "G"
Gaszuleitungsschlauch
k-

befindlichen Anschluss "L"
(siehe Abbildung) zu montieren.
Bei dem Anschlussstick handelt
es sich um einen kegelférmigen 1/2-Gas-
Gewindezapfen.

Der Anschluss ist mittels eines:

- starren Rohres (gemé&B der Norm NBN D51-003)

- oder mittels eines durchgehenden und mit
Anschlussverschraubungen versehenen Inox-
Stahlschlauches vorzunehmen.

Zwischen Gerat und Gasleitung ist ein gut zuganglicher

Gashahn (der Marke A.G.B.) zu installieren.

Anschluss mittels eines starren Anschlussrohres
(Kupfer oder Stahl)

IDer Anschluss an die Gasleitung muss so durchgefuhrt
werden, dass das Gerét keinerlei Zugspannungen
ausgesetzt wird.

Auf der Zuleitung zum Gerat befindet sich ein
orientierbares,"L"-férmiges Anschlussstick, dessen
Dichtheit durch einen Dichtring gewahrleistet wird. Muss
das Anschlussstlck verdreht (in eine andere Richtung
gedreht) werden, ist es absolut erforderlich, den
Dichtring (im Beipack) auszutauschen. Bei dem
Anschlussstlck fur den Gaseingang handelt es sich um
einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.

Anschluss mittels Inox-Schlauchen mit hermetischen
Wanden

Bei dem Anschlussstlck fur den Gaseingang handelt es
sich um einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss bzw. das Verlegen dieser Schlauche
muss so erfolgen, dass sie bei groBter Ausdehnung eine
Lange von 2000 mm nicht Uberschreiten. Stellen Sie
nach erfolgtem Anschluss bitte sicher, dass der Inox-
Schlauch nicht mit beweglichen Teilen in Berlhrung
kommt oder an irgendeiner Stelle eingedrickt wird.

! Verwenden Sie ausschlieBlich Schlduche und
Dichtringe, die den jeweilig gliltigen inldndischen
Normen entsprechen.

Kontrolle auf Dichtheit

! Nach Abschluss der Installationsarbeiten
Uberprufen Sie bitte alle AnschllUsse auf Dichtheit;
verwenden Sie hierzu auf keinen Fall eine Flamme,
sondern eine Seifenldsung.

e Einstellung der Brenner-Primarluft
An den Brennern ist keine Primérlufteinstellung
erforderlich.

! Sollte der Gasdruck der Anlage von den
vorgesehenen Werten abweichen, oder nicht
konstant sein, muss das Zuleitungsrohr mit einem
geeigneten Druckregler (gemaR den national
gultigen Normen und Vorschriften) installiert werden.
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ﬂ Merkmale der Brenner und Diisen

Tabelle 1 -
Fliissiggas
Brenner Durch- Wéarme- Duse Menge* Duse Menge*
messer leistung 1/100 I/h 1/100 I/h
(mm) kW (p.c.s.¥)
Nom. | Red. | (mm) G20 (mm) G25
Starkbrenner (R) 157 3.00 1 1.00 125 286 132 332
Mittelstarker Brenner (S) | 132 1.90 10.80 100 157 103 210
Hilfsbrenner (A) 110
110 1.00 [ 0.50 72 95 75
Versorgungs-druck Mﬁmﬂ%(&%ﬁ) 20 25
Maximum (mbar) 15 15
25 30

*

Erdgas G20
Erdgas G25

Bie 15°C und 1013 mbar-Trockengas
oberer Heizwert = 37,78 MJ/m3
oberer Heizwert = 32,49 MJ/m3

®

®

(ON©

® ®

0O

®

®

®

(CNONONON®)

®

®

PK 644 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA

PK 755 D GH X/HA
PKQ 755 D GH /HA

TYPENSCHILD

Elektrischer
Anschluss

siehe Typenschild

€
hi{

Dieses Geréat entspricht den folgenden
EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und nachfolgenden
Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.

- 2009/142/CEE vom 30.11.09 (Gas) und
nachfolgenden Anderunge.

- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderunge.
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Beschreibung
des Gerates

I
Geréateansicht
Kochmuldenroste — — Gasbrenner
OO0 OO0
— —
‘ Reglerknopfe fur
Gasbrenner
— Gasbrenner
Kochmuldenroste
Reglerknopfe fur
Gasbrenner
GASBRENNER-ZUNDKERZE )3 SICHERHEITSVORRICHTUNG
! Die gréBere Ose wird auf die Zundkerze gesteckt. e GASBRENNER-ZUNDKERZE: zur automatischen

Zundung des gewahlten Brenners.
e GASBRENNER: Diese weisen unterschiedliche

Durchmesser und Leistungen auf. Wahlen Sie den ¢ SICHERHEITSVORRICHTUNG: Diese spricht an,
Brenner, der dem Durchmesser des eingesetzten wenn die Flamme unversehens erléschen sollte
Topfes entspricht. und unterbricht automatisch die Gaszufuhr.

¢ Reglerkndpfe fur GASBRENNER: zur Regulierung
der Flamme.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

TAuf jedem Reglerknopf ist gekennzeichnet, welcher
Gasflamme oder Elektroplatte* er entspricht.

Gasbrenner

Der gewahlte Brenner kann mittels des entsprechenden
Reglerknopfes auf folgende Einstellungen gedreht
werden:

e AUS
@ Maximum
® Minimum

Zum Anzunden der Gasflamme fuhren Sie ein
brennendes Streichholz oder einen Gasanzunder an
den Brenner, drlicken den entsprechenden
Reglerknopf fest ein und drehen diesen dann gegen
den Uhrzeigersinn auf Maximum.

Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung bestlckten
Modellen muB der Reglerknopf fur ungefahr 6
Sekunden eingedrlckt gehalten bleiben, bis die
Vorrichtung, dank derer die Flamme automatisch
gezundet bleibt, aufheizt.

Einige Modelle sind mit einer in den Reglerknopf
integrierten Zundvorrichtung ausgestattet, in diesem
Falle ist das Modell mit der Zundkerze bestlckt,
jedoch nicht mit der Zundungstaste.

Zur Zundung eines jeden Brenners ist der
entsprechende Reglerknopf nach innen zu drucken,
daraufhin nach links bis auf Maximum zu drehen,
und so lange eingedrickt zu halten, bis die Flamme
zUndet.

! Sollte der Brenner ungewollterweise erléschen, drehen
Sie den Reglerknopf auf Position 'AUS' und versuchen
ein erneutes Anzlinden erst nach Verstreichen von
mindestens 1 Minute.

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im
Uhrzeigersinn auf die Position 'AUS' ("e") gedreht.

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Brenner

Um optimale Leistungen zu gewahrleisten, ist Folgendes

Zu beachten:

e Verwenden Sie die fur den jeweiligen Brenner
geeignete TopfgroBe (siehe Tabelle) um zu
vermeiden, dass die Flammen Uber den Topfboden
herausschlagen.

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden und mit Deckel.

e Drehen Sie den Brenner auf klein, sobald das Gargut
kocht.

Brenner @ Kochgeschirrdurchmesser (cm)
Starkbrenner (R) 24 -26
Mittelstarker Brenner (S) 16-20
Hilfsbrenner (A) 10- 14

I Um zu erkennen, welchen Brenner Sie verwenden,
ziehen Sie bitte die im Abschnitt "Eigenschaften der
Brenner und Dusen" befindlichen Zeichnungen zu
Rate.
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VorsichtsmafBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat bezieht sich auf ein Einbaugerat
der Klasse 3.

Gasgerate erfordern eine ordnungsgemaBe
Beliiftung um einen einwandfreien Betrieb zu
gewabhrleisten. Vergewissern Sie sich deshalb
davon, dass bei der Installation die im Abschnitt
“Aufstellung” aufgefiihrten Anforderungen
gegeben sind.

Die Anweisungen gelten nur fiir die
Bestimmungslander, deren Symbole im
Handbuch und auf dem Typenschild angegeben
sind.

Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt,

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern
und Unwettern auszusetzen.

BerUhren Sie das Geréat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FUBen und auch nicht, wenn
Sie barfu3 sind.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und gemanB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgemaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte
Schaden.

Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position "@"/"0" befinden,
wenn das Geréat nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

¢ Bei etwaigen Stdrungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kundendliensi).

e Stellen Sie Stieltopfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

e SchlieBen Sie die Glasabdeckung (falls vorhanden)
nicht, wenn die Gasbrenner oder die Elektroplatte
noch hei3 sind.

e | assen Sie die Elektroplatte bitte nicht
eingeschaltet, wenn kein Kochgeschirr darauf steht.

e Gebrauchen Sie bitte kein unstabiles oder
verformtes Kochgeschirr.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Dieses Gerat kann nicht mit einem externen
Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e GemaR der Européaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate missen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das
Recycling der beinhalteten Materialien zu optimieren
und die Einflusse auf die Umwelt und die
Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
,<durchgestrichene Mulltonne" auf jedem Produkt
erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen._Endverbraucher kdnnen ihr
Elektrohaushaltsgerat zu offentlichen
Recyclinghtfen, anderen kommunalen
Mullsammeleinrichtungen oder, falls durch
nationales Recht erlaubt, bei einem Neukauf eines
vergleichbaren Gerates dem Handler in Obhut
geben._Alle fuhrenden Hausgeratehersteller arbeiten
aktiv an der Erstellung eines Systems zur
Sammlung und Entsorgung von Elektrohaushalts-
Altgeréaten.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Geridtes vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die
Oberflache der Kochmulde hoffnungslos beschadigen
wUlrden, ist zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur taglichen Pflege gentgt es, die Kochmulde mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kuchenpapier abzutrocknen.

¢ Die abnehmbaren Teile mUssen regelméaBig mit
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt und von
eventuellen Verkrustungen befreit werden.

¢ Bei den mit automatischer Zundung versehenen
Kochmulden mussen die Spitzen der
elektronischen Zundvorrichtungen haufig sorgfaltig
gereinigt werden, wobei zu kontrollieren ist, dass
die Locher der Flammenkranze nicht verstopft sind.

¢ Auf den Edelstahlteilen kénnen Flecken
hinterbleiben, wenn stark kalkhaltiges Wasser oder
scharfe (phosphorhaltige) Spulmittel fur langere
Zeit darauf stehenbleiben. Es ist ratsam, diese Teile
nach der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Ubergekochtes Wasser muss
ebenfalls beseitigt werden.

! Verwenden Sie keine Flammenteilerroste, keine
Toastergitter bzw. Fleisch-Grillroste aus Inoxstahl
auf den Gas-Kochzonen.

Wartung der Gashdhne

Im Laufe der Zeit kbnnte der Gashahn blockieren
oder sich nur schwer drehen lassen. In einem
solchen Fall ist der Hahn auszutauschen.

! Diese Arbeit darf nur durch einen vom Hersteller
anerkannten Techniker durchgefiihrt werden.
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Storungen und Abhilfe

Bevor Sie bei eventuellen Betriebsstérungen den Kundendienst anfordern, sollten einige Kontrollen vorab
durchgefuhrt werden. Vergewissern Sie sich in erster Linie, dass auch keine Unterbrechung in der Strom- bzw.
Gaszufuhr Ihrer Anlage besteht, vor allem, ob der Gashaupthahn auch aufgedreht wurde.

Stérungen

Der Brenner ziindet bzw. halt die Flamme o

nicht. o
]

Bei den mit Sicherheitsvorrichtungen o

versehenen Modellen erlischt die Flamme.

Bei Einstellung des Brenners auf Minimum .
erlischt die Flamme. J

]
Das Kochgeschirr steht nicht sicher. .

Sollte Ihr Geréat trotz aller Kontrollen nicht funktionieren

Mogliche Ursachen / Lésungen

die Gasaustrittsdffnungen der Gasbrenner verstopft sind;
alle abnehmbaren Brennerteile ordnungsgemai montiert
wurden;

Durchzug in Kochmuldennahe besteht;

der Reglerknopf auch bis zum Anschlag durchgedrickt
wurde;

der Reglerknopf lange genug gedrtckt wurde, um die
Aktivierung der Sicherheitsvorrichtung zu ermoglichen;
die direkt an der Sicherheitsvorrichtung befindlichen
Gasaustrittsoffnungen verstopft sind.

die Gasaustrittsdffnungen verstopft sind;
Durchzug in Kochmuldennahe besteht;
das Minimum korrekt eingestellt ist.

der Topfboden auch vollstandig eben ist;
der Topf auch genau auf die Brennermitte gestellt wurde;
die Kochmuldenroste vertauscht wurden.

bzw. die Stbrung weiter bestehen bleiben, dann fordern

Sie bitte den nachstliegenden Kundendienst an. Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ das Geratemodell (Mod.)
e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung befindet.

!Beauftragen Sie bei einem Defekt niemals einen nicht autorisierten Kundendienst bzw. Techniker und lassen

Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo
a qualguer momento. No caso de venda, cessao ou
mudanga, assegure-se que 0 Mesmo permanece com o
aparelho para informar o novo proprietario sobre o
funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atencédo as instrucdes: ha informacdes
importantes sobre a instalacéo, a utilizagéo e a
seguranga.

Posicionamento

! As embalagens n&o s&o brinquedos para as
criancas e devem ser eliminadas em conformidade
com as regras de colecta diferenciada (veja em
Precaugoes e Conselhos).

! Alinstalacio deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalac@o errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar
somente em local permanentemente ventilado
segundo a posi¢cdo de Normas em vigor. Devem ser
observados os seguintes requisitos:

¢ O local deve prever um sistema de descarga para
o externo dos fumos de combustao, realizado
mediante uma capa ou um ventilador eléctrico que
entre automaticamente em funcéo cada vez que se
acender o aparelho.

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado Directamente
(reservado aos aparelhos de cocgao) para fora

¢ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite
um fluxo de ar necessério para uma combustao
regular. O fluxo de ar necessario a combustao n&o
deve ser inferior a 3 m%h para kW de poténcia
instalada.

R
-~
Y
2l
/
= [
=
Exemplos de abertura

de ventilagdo
para ar comburente

O sistema pode ser realizado
capturando o ar directamente
desde a parte externa do
ediffcio através de um tubo de
pelo menos 100 cm? de
seccao Util que ndo se entupa
acidentalmente.

DANANN

Outro sistema possivel, seria
o de capturar o ar em forma
indirecta, a partir de locais
adjacentes que nao
constituam partes comuns do
imdvel, ambientes com perigo
de incéndio, nem quartos de
dormir, que possuam um
conduto de ventilagcao
comunicadora com a parte
externa.

Local Local a ser
adjacente ventilado

Aumento da fenda entre
porta e soalho

Encaixe

Os planos de gés e mistos s&o predispostos com
grau de protecgao contra aquecimento excessivo de
tipo X, portanto & possivel instala-lo ao lado de
maoveis cuja altura n&o ultrapasse a do plano de
trabalho. Para instalar correctamente o plano de
cozedura & necessario obedecer as seguintes regras:

e Os moveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados
ao menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

¢ Os exaustores devem ser instalados segundo os
requisitos indicados nos livretes de instrugdes dos
proprios exaustores e, em todo o caso, a uma
distdncia minima de 650 mm.

e Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa
em uma altura minima do top de 420 mm (veja a
figura).

Se o plano de cozedura for
instalado embaixo de uma
prateleira, esta devera estar
pelo menos a 700 mm do
plano de trabalho (veja a
figura).

600mm min. H

¢ O v&o do moével deveré ter as medidas indicadas
na figura. Ha ganchos prendedores que
possibilitam prender o plano sobre um top desde
20 até 40 mm. de espessura. Para prender bem o
plano é aconselhavel utilizar todos os ganchos que
houver.
55 mm

|

S GLY

/ 555 mm \
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e Antes de realizar a fixagcdo do tampo, posicionar
a guarnicao ( fornecida ) ao longo do perimetro do
plano, da maneira apresentada na figura.

| —

Esquema para prender os ganchos

S o

Posicdo do gancho
para H=20mm

Posicdo do gancho
para H=30mm

Frente

Atras

Posicdo do gancho
para H=40mm

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da
“embalagem dos acessorios”

e Se o plano de cozedura néo for instalado sobre
um forno de encaixar, é necessario inserir um
painel de madeira como isolamento. O mesmo
devera ser posicionado a uma distancia minima
de 20 mm da parte inferior do plano.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilacdo é necessério
eliminar a parede traseira do v&o. E preferivel
instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas
ripas de madeira, ou sobre uma tabua com uma

abertura de pelo menos 45 x 560 mm. (veja as
figuras).

! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de
encaixe equipados com ventilag&o de arrefecimento.

Ligacao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentag&o de
trés pdlos s&o predispostos para o funcionamento
com uma corrente alternada na tens&o e a
frequéncia de alimentac¢&o indicada na placa de
identificag&o (situada na parte inferior do plano). A
ligac&o a terra do cabo distingue-se pelas cores
amarelo - verde. No caso de instalagdo acima de um
forno de encaixar, a ligagao eléctrica do plano e a
do forno precisam ser realizadas separadamente,
seja por razdes de seguranca eléctrica, seja para
facilitar uma eventual remog&o do forno.

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as
normas para a carga indicada na placa de
identificag&o.

No caso de uma ligagao directa a rede, sera
necessario interpor, entre o aparelho e a rede, um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimensé&o certa para a carga
e em conformidade com as normas em vigor (a
ligac&o a terra n&o deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentagédo deve ser
colocado de maneira que em nenhum ponto
ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador é responsavel pela realizagéo
certa da ligagao eléctrica e da obediéncia das
regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

® atomada tenha uma ligag&o a terra e seja em
conformidade com a legislagéo;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na
placa de identificacao;

® a tensdo de alimentagéo seja entre os valores da
placa de identificacao;

® a tomada seja compativel com a ficha do
aparelho. Em caso contrario, substitua a tomada
ou a ficha; n&do empregue extensdes nem
tomadas multiplas.
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! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao
cabo eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo n&o deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substitufdo somente por técnicos autorizados (veja a
Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualguer responsabilidade
se estas regras nao forem obedecidas.

Ligacao do gas

A ligacao do aparelho a tubagem ou a botija do gas
deveré efectuar-se conforme prescrito pelas Normas
Nacionais em vigor, somente apds ter controlado que

0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o
qual seré alimentado.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma
utilizac&o de energia apropriada e maior durag&o da
aparelhagem, assegurar-se que a pressao de
alimentacéo respeite os valores indicados na tabela 1
“Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

Ligacao com tubo rigido (cobre ou aco)

! Aligacéo do sistema de gas deve ser realizada de
maneira a n&o provocar solicitagdes de nenhum
género ao aparelho.

Na rampa de alimentagéo do aparelho ha uma junta
em "L" dirigivel, cuja retencéo é assegurada por uma
guarnicéo. Se for preciso girar a uniao sera
absolutamente necessario trocar a guarnicao de
vedacéo (fornecida com o aparelho). A junta de
entrada de gés no aparelho tem rosca de 1/2 gés
macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de aco inoxidavel de
parede continua com engates de rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de
1/2 gas macho cilindrica.

A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de
maneira que o seu comprimento, em condicdes de
maxima extens&o, nao seja maior de 2.000 mm.
Quando a ligacao estiver terminada, assegure-se de
que o tubo metélico flexivel ndo entre em contacto
com as partes méveis ou figue amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade
com os regulamentos e guarnigdes de retencdo em
conformidade com os regulamentos nacionais em
vigor.

Controle da vedacao

! Ao terminar a instalagcéo controlar a vedagéo de
todas as juntas utilizando uma solucéo de sabdo e
nunca uma chama.

¢ Regulagdo do ar primario dos queimadores

Os gueimadores ndo necessitam de qualquer
regulacdo de ar primario.

! Se a press&o do gas utilizado for diferente (ou
variavel) daquela prevista, € necesséario instalar na
tubagem de entrada um regulador de presséo
(conforme as Normas Nacionais em vigor).

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligacoes
eléctricas

ver quadro das caracteristicas

Este aparelho é em conformidade com as
seguintes Directivas da Comunidade

Europeia:
- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificacdes
- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificagcoes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores
modificagoes.
- 2009/142/CEE de 30/11/09 (Gés) e

posteriores modificagdes.
e B 2002/96/CEE e posteriores modificacdes.
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Caracteristicas dos queimadores e bicos

Tabla 1 Gas Natural

Queimador Didmetro | Poténcia térmica Bico [Capacid.}
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 I/h

Nomin. | Reduz. | (mm)

Rapido (R) 157 3.00 1.00 125 286

Semi Rapido (S) 132 190 | 0.80 100 157

Auxiliar (A) 110 1.00 0.50 72 95

PressGes Nominal (mbar) 20

de ) Minima (mbar) 17

alimentagéo Maxima (mbar) o5

*

A 15°C e 1013 mbars-gas seco
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m®

® ® ®
® ® ®

® ® ®

(O] (OX@) (ONORONOX®;
PK 644 D GH X/HA PK 755 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA PKQ 755 D GH /HA
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Descricao
do aparelho

Vista de conjunto

Grades de suporte para —

— Queimadores a gas
recipientes de cozedura

| |

-
‘ Selectores de comando dos

queimadores a gas

— Queimadores a gas

Grades de suporte para
recipientes de cozedura

Selectores de comando dos
queimadores a gas

Vela para acender os

QUEIMADORES A GAS DISPOSITIVO DE

SEGURANCA
! Inserir a vela de ignic&o na fenda maior. e Vela para acender os QUEIMADORES A GAS
permite o acendimento automatico do queimador
¢ OS QUEIMADORES s&o de diferentes tamanhos e escolhido.
poténcias. Escolha o mais adequado ao didmetro
do recipiente a ser utilizado. ¢ DISPOSITIVO DE SEGURANCA no caso em que
a chama se apague acidentalmente, interrompe a
e Selectores de comando dos QUEIMADORES A salda do gas.

GAS para a regulacao da chama.
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Inicio e utilizacao

! Em cada selector esta indicada a posi¢éo do
queimador de gés ou da chapa eléctrica®
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante o
respectivo botdo da seguinte maneira :

e Apagado

@ Maximo
® Minimo

Para acender um dos queimadores, aproximar a ele
uma chama ou um acendedor, premer até o fundo e
girar o respectivo manipulo no sentido anti-horério até
a posicdo de maxima poténcia.

E preciso manter o manipulo premido durante cerca
de 6 segundos, até que se aguega o dispositivo
gue mantém automaticamente a chama acesa.
Alguns modelos sdo dotados de acendedor
integrado internamente ao botéo, neste caso contém
o dispositivo para acender.

Para acender o queimador escolhido basta premer
até o fundo e girar o respectivo manipulo no sentido
anti-horério até a posicao de maxima poténcia e
manté-lo premido até que se acenda.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador
feche o botdo de comando e tente acender novamente
somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessério rodar o
selector (correspondente ao simbolo "e") na direcgdo
horaria até que se apague.

Conselhos praticos para utilizacao dos

queimadores

Para obter a maxima performance é bom lembrar-se

do seguinte:

e utilize recipientes adequados para cada um dos
queimadores (veja a tabela) com o objectivo de
evitar que as chamas ultrapassem o fundo dos

recipientes.

e utilize sempre recipientes de fundo chato e com

tampa.

® no momento em que comegar a ferver, rode o
botédo para a posicdo de minimo.

Queimador O Diametro Recipientes (cm)
Rapido (R) 24 -26
Semi Rapido (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10-14

Para identificar o tipo de queimador, consultar os
desenhos apresentados no paragrafo
"Caracteristicas dos queimadores e dos bicos".
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias s&o fornecidas por
razbes de seguranca e devem ser lidas com
atencéo.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de
encaixar de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo

“Posicionamento” no momento da instalacao”.

¢ As instrucées sao validas somente para os
paises de destino para os quais os simbolos
constam no livrete e na placa de identificacao
do aparelho.

e FEste aparelho foi concebido para utilizacdo de
tipo n&o profissional no ambito de moradas.

e Este aparelho n&o deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N3o togue na maquina se estiver descalco, ou se
as suas maos ou pés estiverem molhados ou
humidos.

¢ O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrug6es contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante
nao pode ser considerado responsavel por
eventuais danos derivados de usos
improéprios, errados e irrazoaveis.

e Fvite que o cabo de alimentacido de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do forno.

e N3Zo tape as aberturas de ventilacdo e de
eliminagao de calor.

e Assegure-se sempre que 0s selectores estejam
na posicdo "®"/"0" quando nao estiver a utilizar o
aparelho.

® N3o puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

¢ NZo realize limpeza nem manutencdo sem antes
ter desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veja a
Assisténcia técnica).

Certifigue-se que as pegas das panelas figuem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

Nao feche a tampa de vidro (se presente) com 0s
gueimadores ou a chapa eléctrica ainda
estiverem quentes.

N&o deixe acesa a chapa eléctrica sem panelas.
N&o utilize panelas instaveis ou deformadas.
N&o é previsto que este aparelho seja utilizado
por pessoas (incluso criancas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que n&o tenham
familiaridade com o produto, a n&o ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
segurancga ou que tenham recebido instrucdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

¢ O aparelho nao é destinado a ser colocado em

funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

Eliminagédo do material de embalagem: obedeca
as regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a
gestao de residuos de aparelhos eléctricos e
electronicos (RAEE), prevé que os
electrodomésticos nao devem ser escoados no
fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os
aparelhos desactualizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que o0s
compdem e impedir potenciais danos para a
salde humana e para o ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com
uma cruz deve ser colocado em todos os
produtos por forma a recordar a obrigatoriedade
de recolha separada. Poder-se-a entregar o
electrodoméstico desactualizado ao servico de
recolha publico, leva-lo as areas comuns
apropriadas ou, se previsto na legislacdo nacional
sobre a matéria, devolve-lo ao revendedor ao
mesmo tempo que se adquire um novo produto
de tipo equivalente. Todos os principais
produtores de electrodomésticos estdo activos na
criacdo e gestao de sistemas de recolha e
reciclagem de aparelhos desactualizados.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentag&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como tira-manchas e produtos contra
ferrugem, detergentes em poé e esponjas com
superficie abrasiva. podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressé&o para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinéaria, € suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

¢ Os componentes moéveis dos queimadores
precisam ser lavados frequentemente com agua
quente e detergente, tome cuidado para eliminar
as eventuais crostas.

¢ Nos planos com acendimento automatico, é
necessario proceder frequentemente a uma
limpeza cuidada da extremidade dos dispositivos
de acendimento electrénico instantaneo e é
também necessario verificar que os orificios de
saida do gas n&o estejam entupidos.

¢ O aco inoxidavel poderad manchar-se se ficar em
contacto durante muito tempo com agua
fortemente calcéaria ou com detergentes agressivos
(contendo fésforo). E aconselhado enxaguar com
agua abundante e enxugar depois da limpeza.
Para mais € bom enxugar eventuais vazamentos de
agua.

! Nao utilizar difusores, torradeiras ou grades
para carne de aco inoxidavel sobre os
queimadores de gas.

Manutencao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer o caso de uma torneira
que se blogueie ou apresente dificuldades na
rotac&o, portanto seré necessario substituir a torneira
mesma.

! Esta operacao deve ser efectuada por um técnico
autorizado pelo fabricador.
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Anomalias e solucoes

Pode acontecer do plano n&o funcionar ou nao funcionar bem. Antes de chamar a assisténcia técnica, vejamos
0 que é possivel fazer. Antes de mais nada, verifique que n&o haja interrupgdes nas redes de alimentacio de
gés e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano estéo abertas.

Anomalias Possiveis causas / Solucao
O queimador nao se acende ou a chama nao é e Estdo entupidos os furos de safda do gas do queimador.
uniforme. e Estdo instalados correctamente todos os componentes

moveis que compdem o queimador.
e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama nao permanece acesa has versoes ¢ O botéao nao foi premido até o fundo.
com seguranca. ¢ Nao foi mantido premido até o fundo o botao durante um
tempo suficiente para activar o dispositivo de seguranca.
e Estdo entupidos os furos de safda do gas em
correspondéncia ao dispositivo de seguranca.

O queimador em posicao de minimo nao e Estdo entupidos os furos de safda do gas.
permanece aceso. e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.
¢ Aregulacdo do minimo ndo esté correcta.

Os recipientes sao instaveis. e O fundo do recipiente é perfeitamente plano.
¢ O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa
eléctrica.
¢ As grades foram invertidas.

Se, apesar de todos os controlos, o plano ndo funcionar e o inconveniente que observaram permanecer, chame
o Centro de Assisténcia Técnica. Comunique:

® 0 modelo da maquina (Mod.)

® 0 numero de série (S/N)

Estas Ultimas informacdes encontram-se na placa de identificacio situada no aparelho e/ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados e sempre recuse a instalacéo de pecas de reposicao nao
originais.
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EvkardoTaon

! Eival onpavnko va SIammpeiTe To eyxeIpidio auTO YA VOt ITTOPEITE
Va T0 OUPBOUAEUECTE OTTOIONTTOTE OTIYUN. Z£ TTEPITTTLIOT)
TIWANOTG, TIOPAXWPNONG 1 HETaKGpIoNG, BeaiwbeiTe on
TTOPOIEVer JO e T CUOKEU Yot TTANPOpOpNOT Tou VEou
IBIOKTI]N yia T AgToupyia Kal TIG OXETIKEG TTPOEIDOTTOINOEIG,

! AloBGoTe TIPOCEKTIKG TIG OBNViIES: UTTAPXOUV OTUOVTIKEG
TTANPOPOPIEG VI TNV EYKATACTOOT), TN XPrOT KOl TV ao@aAsia.

TomoBéTnon

! O1 ouokeuaoieg Bev gival TTaIKVIOIa yial TTAIOIA Kal

QTTOAKPUVOVTAI GULPIVA |IE TOUG KAVOVEG VIO T

dlapopoTtToinuév SUNOYT(BAETTE MoopuAdéers kar oyyBoUuAES).

! H eykatdoTaon dievepyeital CUPPWVA HE TIG 0dNYiEG AUTEQ

KOl aTTd TIPOCWTTIKG TTAYYEAUATIKG €18IKEUpEVO. Mia

E0QANLIEVN EYKATAOTOON UTTOPEi va TTPOKaAéDEl (NUIEG O€

aropa, {wa 1 avTIKEIPEVA.

! H ouokeun aum prmopei va eykataoTaBei Kail va

AeImoupyei ovo o€ Xwpoug dIaPKWG agPICOPEVOUG CULPWVA

Me Tig 0dnyieg Twv MNpodiaypapwv UNI-CIG 7129 kai 7131

O€ 10XU KOI JETAYEVEOTEPEG EVNUEPWOEIG. Oa TIPETTEI VA

TnNPEoUVTal oI aKOAOUBEG ATTAITAOEIG:

* O xwpog TTpéTTel va Blabétel cuoTnUa eEaywyng TTPoG Td
£Ew Twv agpiwv Kalong, HEOW €VOG ATTOPPOPNTHPA N
NAEKTPIKOU QVEUIOTIPA TTOU TIBETAI aUTOUATA O€ ASIToupyia
K&Be popd TToU avdpel n GUOKEUN.

y?ﬁ/

[

& KapIvada A katrvodoyo dlakAadwpévn AT guBeiag Tpog
(€18IK) Y10 CUOKEUEG HOYEIPEUATOG) Ta EEW

* O xwpog TTPETTEl va BI0BETEl GUCTNUA TTOU VA ETTITPETTE
TNV €i00d0 TOU AvayKaiou yia TNV Kavovikr kauon agpa. H
TTAPOXN avayKaiou aépa yia TNV KaUon OV TIPETTEN va gival

MIKPOTEPN TwV 2 m3/h ava kW
EYKATETTNHEVNG IGXUOG.
6 To ocuoTnua pTTopei va
P TIpaypaToTTOINGE TTaipVOVTOG aTT
|| =1
ﬂapuéeivumu_uvolvumwv
agpiopoU yia Tov agpa Kaliong

N\ W\

€UBgiag Tov aEpa EEWTEPIKA TOU
KTIpiou JEOW €VOG aywyou
TouhdyioTov 100 cm? WPENIUNG
dlaToprG Kal TETOIoV TTOU VO PNV
pTTopEi va BouAwael Kata AaBoc.

FeIroviko Aepild evo
XWwpo XWPo
| ——

AF D
L[]

AUEnon ™ eoxi | lemgy
TépTa IKal daTTédou

AnAadn, €uueca aTTo YEITOVIKOUG
XWpPoug, TTou dIBEToUY aywyo
QEPIOUOU HE TO EEWTEPIKO OTTWG
TIEPIYPAPETAI TTAPATIAVW, KOl VO
MNV €ival Kova €PN ToU OKIVITOU,
1 XWpol e KivOuvo TTupKayidg, N
KPEPATOKANAPEG.

Evroixiopog

O1 emTpAVEIEG OEPIOU KOl Ol MIKTEG gival £TOINESG pE BaBuo
TTPOOTACIOG KATA Twv UTTEPBOANIKWY BepUavoEewy TUTTOU X,
OUVETTWG gival duvath n eykatdoTaon dITTAa o€ £MTTAA TO
UYOoG TwV OTToIWV dev EETTEPVAEI EKEIVO TNG ETTIPAVEIOG
gpyaoiag. Ma pia owoTr EYKATAoTACON TNG ETTIPAVEINS
HayeIpEUATOC TIPETTEN VO TNPoUVTal o1 €§AG TTIPOPUAGEEIG:

* Ta dimTAava ETTTAQ, TwV OTToIWV TO UYOG EETTEPVAEI EKEIVO
TOU TTAYKOU £PYOTIag, TIPETTEI VO BpickovTal o€ TOUAGXIOTOV
600 mm at16 1O X€iAog ToU idIoU Tou TTAYKOU.

O aTToppo@PnPES Bal TTIPETTE VA YKABIoTAVTON CUMPWVA HIE TIG
QTTATOEIG TWV EYXEIPIOIIV ODNYILUV TV DIV TV OTTOPPOPITTUY,
KI OTTWOONTTOTE OF Hia EAdYIoT aTtooTaon 650 mm.
TorToBeOTE T PAPIC TA YEITOVIKG TOU ATTOPPOPNTHPA OF
éva eAayioTo Uyog aro To top 420 mm (BAEr7e gikova).

2¢& TTEPITITWON TOTTOBETNONG TNG
ETTIPAVEIOG HAYEIPEUATOS KATW OTTO
- pagl, autd ua TTPETTEl va diatnpei
|| 4 Mia EAGXIOTN aTTé0TACT ATid To top

ico pe 700 mm (BATTE sikova).
* To dlapépiopa Tou TTITTAOU Ba TTPETTEN VA £XEl TIG DIGOTACEIG
TToU (aivovTal aTnV eIK6va. MpoBAETTovTal yavTol oTEPEWONG
TTOU ETTITPETTOUV TN OTEPEWOT TNG EMMPAvelag oTo top arto 20
£€wg¢ 40 mm TraxouG. MNa pio KAA oTEPEWOT TG ETTIPAVEING

OUCTVETaI VA XPNOIoTTOlETE GAOUG TOUG BIOBETIOUG YAVTCOUG.
55 mm

700mm min.
600mm min.

S oLV

J \
i \

/ 555 mm \
* [piv TTIpOXWpPNoETE OTN OTEPEWON OTO top, TOTTOBETOTE
NV TOoIPoUXa (TTAPEXETAI) KATA UAKOG TNG TTEPIMETPOU TNG
ETMIPAVEIOG OTTWG TTAPIOTAVETAI OTNV EIKOVA.

N\
="
\
/
2x£010 OTEPEWONG TWV YAVTIWYV
/ -

©¢on yavilou
yia top H=20mm

©¢on yavtlou yia
top H=30mm




MtrpooTd

O¢on yavilou yia
top H=40mm

! XpnoipotToinoTe Toug YavT{oug TTou TTEPIEXOVTAI GTN

“ouokeuaoia ageooudp”

o 21NV TIEPITITWON TToU dev £Xel eyKATAOTAOE TTAvw O€
EVTOIYICOPEVO POUPVO, ATTAITEITON VO EICAYETE £va EUAIVO
TTaveA wg pévwon). Auto Ba TTpETTel va ToTToBeTOEl o€ I
eAaxioTn armrooTacn 20 mm artd To KATwW PEPOG TNG idIog
™G emMQAavelag.

Aepiopdg

MNa ™ dlacedNion KaAoU agpiopol Ba TTIPETTE va

APAIPECETE TO TTIOW Toi¥WwHA Tou diapepiopatog. Eival

TTPOTIHOTEPO VA EYKATAOTATETE TO OUPVO £TCI TTOU VA

ompietal og dUo EUAA N OE £vav oUveEXT TTIAYKO TTOU va

£xel Avolypda TouAdyioTov 45 x 560 mm (BAETe gikoveg ).

! MrTopeite va TOTTOBETAOETE TV ETTIPAVEIA POVO TTAVW OF
EVTOIXICOUEVOUG (pOUPVOUG TTOU BIOBETOUV agpIoUO WUENG.

HAekTpIKR) oUVdeON

O1 erm@aveieg TTou dlaBETouV TPITTOAKS KaAwdio TpoPpodoaiag
eival £T0IEG Yia TN AeImoupyia e eVOAOTOHEVO Pedua, e
TAON KAl CUXVOTNTA TTOU QVOPEPOVTAI OTNV TATTENTOO
XOPOKTNPIOTIKWV (TTOU BPICKETAl GTO KATW UEPOG TG
emeaveiag). O aywyog yeiwong Tou KaAwdiou dIakpiveTal oTTo
TO KITPIVO-TIPACIVO XPWHA. ZTNV TTIEPITTTWIOT EYKATAOTAONG
TIAVW OE EVTOIXICOEVO POUPVO N NAEKTPIKK) GUVBEDT) TG
ETPAVEING TOU PoUpvou Ba TTIPETTEl VO TTpAYUOTOTTONOE
XWPIOTE, T600 Yo AGyoug NAEKTPIKIG aopaeiag 600 Kal yia
N SIEUKOGAUVOT TG EVOEXOHEVNG EEQYWYTIC TOU POUPVOU.
20vdeon Tou KaAwdiou Tpopodocoiag oTo SiKTUO
MovTapete 010 KAAWDIO £va KAVOVIKOTTOINUEVO BUCHA Yia
TO POPTIO TTOU AVOPEPETAI OTNV TAUTTENITOO
XOPAKTNPIOTIKWY. Z€ TTEPITITWON GUECNG OUVOEDTG OTO
OikTUO TTPETTEI VO TTAPEUPRANNETE PETAEU TNG OUCKEUNG Kal
Tou OIKTUOU £vav TTOAUTTONIKG SIOKOTTTN HE EAGXIOTO
AvolyUa METAEU TwV eTTAPWY 3 mm KATAAANAo yia 1o

(POPTIO KA CUHPWVO IE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG (TO
oUpHa TG yeiwong dev TTPETTEl va SIOKOTTTETAI ATTO TOV
01akoTTTn). To KaAwdio TPoPodoaiag TTPETTEN va €ival
TOTTOBETNHEVO £T01 TTOU O€ KAVEVA ONUEIo va PNV EETTEPVAE
kata 50°C 1 Bepuokpacia Tou TIEPIBAAOVTOG.

! O TexVIKOG eyKATAOTAONG Eival UTTEUBUVOC Yia T OWoTT

NAEKTPIKI) GUVBEDT) Kall VI TNV TIPNoN TwV KAVOVWV aOQOAEiaG.

lMpiv dievepynoeTe T ouvdeon PeRaiwdeite OTI:

* H 1ipiCa va Bi0BETel yeiwon Kal va ival CUQWVA HIE TO VOLIO.

* H mpifa va gival og Béon va UTTooTEl To PEYIOTO POPTIO
I0XUOG TNG UNXOVAG, TTOU QVOQEPETAI OTNV TAUTTENITOO
XOPOKTNPIOTIKWV.

* ) TG0N TPOoPodosiag va TTEPINAUBAVETAI OTIG TIHEG TNG
TOUTTENITOOG XOPAKTNPIOTIKWV.

* n piCa va eival cupBarr pe To BUCHA TNG CUOKEUNG. €
QvTIOETN TTEPITTTWON AVTIKATACTHOTE TNV TIpiCa. Mn
XPNOILOTTOIEITE TIPOEKTATEIG KAl TTOAUTTPILO.

! Apou eykataoToBei n ouoKeUr], TO NAEKTPIKO KOAWDIO Kal

N NAeKTPIKA TTpIa TIPETTEI Va gival EUKOAA TTPOORACI|A.

! To kaAwdio dev TTPETTEl Vo DITTAWVEL | va CUMTTIECETOI.

! To kaAwdio TTpETTEl va eAEYXETAI TTEPIODIKA KOl VO

avTikaBioTaTal JOVo aTTo £E0UCIOBOTNHEVOUG TEXVIKOUG

(BAétte Texvikiy YT10O0TPIEN).

! H emmixeipnon arrortolgital KGBe uBUVNG OGTAV OI KAVOVEG

auToi dev TnpouvTal.

20vdeon agpiou

H oUvdeon TG ouoKeung oTIG CWANVWOEIG Ba TTPETTEN VOl
yivel 6TTwg TTepiypdgpetal artéd Ta Mpdéturta UNI-CIG 7129
Kal 7131 Kal TIG HETOYEVEDTEPEG EVNUEPWOEIG, HOVO aPoU
BeBaiwBeite 6T AUTH gival KATAANAN yia Tov TUTTO agpiou
pE TV oTToia Ba TPOPOdOTNOEI.

! Ta aopaAr Asitoupyia, yia KATGAANAN xprion Tng
EVEPYEIOG Kal peyaAUTEPN BIGpKeIn (WG TG CUOKEUNG,
BeBaiwBeite 6T N TTiEON TPOPODOTIAG EUPITKETAI EVTOG TWV
TIMWV TTOU ava@EPOVTAl OToV TTiVaKa 1 “XapakTnploTIKG Twv
KAUOTHPWYV KOl TWV aKPOPUCIiwV”,

20vdeon pe okAnpo owAnva (XaAkog i xaAupag)
! H oUvdeon otnv eykatdoTaon agpiou Ba TTPETTEN va yivel
£TO1 TTOU VO PNV TTPOKOAOUVTAI GTN OUCKEUN KOVEVOG €iDOUG
KOTATTOVIOEIG.

21N PAUTTA TPOPOdOCIaG TNG CUCKEUNG UTTAPXE! £VA POKOP
TUTTOU “L” OTpEpdEVO, TOU OTTOIOU TO KPATNUA
€€ao@aNileTal ATTO I TOIOUXA. TNV TIEPITITWOT) TTOU
KATOOTE avayKaio va OTPEWETE TO PAKOP QVTIKATACTIOTE
OTTWOONTTOTE TO TTAPEUPUCHA (TTAPEXETAI E TN CUOKEUN)).
To pakop €106d0U TOU aEPIOU OTN CUOKEUN Eival
OTTEIPOEIOEG 1/2 gas KUNIVOPIKO apOEVIKO.

20vdeon pE €UKAPTITO CWARVA A6 avodeidwTo
ATOAAI oUVEXOUG TOIXWHATOG UE OTEIPOEIDEIG
ouvdéoseig

To pakop €I0080U TOU AEPIOU 0T CUCKEUN €ival OTTEIPOEIOEG
1/2 gas KUNVOPIKO OpPOEVIKO.

H To1100£TN 0N TWV CWAVWY AUTWV TTPETTEI VA dlevepynOei
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£T01 WOTE TO PKOG TOUG, O€ CUVONKEG UEYIOTNG ETTEKTACNG
va pnv gival yeyaAutepo Twv 2000 mm. Me Tnv oAokArjpwon
NG oUvOeoNG BePaIwOEITE OTI 0 HETAANIKOG EUKAUTTTOG
owArvag dev £pXETaI O€ ETTAPN UE KIVATA PEPN 1) va
ouvBAiBeTal.

! XpnowJotToigite aTTOoKASIOTIKG CWAVEG [ TTPOdIAYPAPEG TOU
Mpotuttou UNI-CIG 9891 kai TrapepfBuouaTa oTeyavortoinong
OUHPWVA LE Toug IoxuovTeg EBviKoug Kavoveg.

"EAgyxog ZTEYAVOTNTAG

! Me 1o T1épag TG eyKaTAoTaoNG EAEYETE TNV dyoyn
OTEYAVOTTOINCT OAWV TWV POKOP XPNOIUOTTOIIVTAG
oarwvwdeg dIGAUPa Kal TTOTE PAGYa.

*  PubBpion TTpwreliovTog aépa Twv KAUCTHPWY

O1 kauoTNPeg dev ATTAITOUV KOpia pUBUIOT ToU TTPWTEUOVTOG
aépa.

! Av ) TTiEON TOU XPNOIUOTTOIOUEVOU OEPioU gival SIPOPETIKN
() yeTAPANT) OTT6 TV TTPORAETTOUEV, EiVOI ATTAPAITNTO vV
EYKATAOTNOETE GTN CWAVWON €I0000U évav KATAAnAo
pubpiom Trieong (oUuewva pe EN 88-1 kan EN 88-2
“PUBMIOTEG YO TTOPOXETEUOUEVD aEPIA’).

XapaKTNPIOTIKA TWV KAUCTHPWYV KAl TWV AKPOPUOiwV

Mivakag 1 Duoiko aépio
KauoTtApag Aidpetpog| Oepuiki 10x0G  JAkpogpuoid Mapoxn*®
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 I’h
Ovopoot| Meiwp. | (mm)
Taxug (R) 157 3.00 1.00 286
Hui-taxug (S) 132 1.90 0.80 157
Epedpikog (A) 110 1.00 0.50 95
Méoeig OvopaoTikr (mbar) 20
TpoPodoaiag EAdyiotn (mbar) 17
Méyiotn (mbar) 25

>¢ 15°C ka1 1013 mbar- Enpd aépio
Qduoik6 P.C.S. =37.78 MJ/m?

® ®
® ®
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PK 644 D GH X/HA
PKQ 644 D GH /HA

PK 755 D GH X/HA

PKQ 755 D GH /HA




MNepiypaen
TNG OUOKEUNG

ﬁ ZuvoAIKn dtToyn

EoTieg amoéBeong yia —
ZKEYH MATEIPEMATOZ

— KAYZTHPEZ AEPIOY

00
-

‘ AIOKOTITEG XEIPIOPOU TWV
KAYZTHPQN AEPIOY

— KAYZITHPEZ AEPIOY

EoTieg amdBeong yia
IKEYH MAFEIPEMATOX

AIGKOTITEG XEIPIOPOU TWV
KAYZTHPQN AEPIOY

WA— AIATAZH

KoupTri avd@Aegng Twv
KAYZTHPQN IEEE’IOY AZOANEIAZ
! H peyaAutepn eooxn €i0GyeTal oTov OTIIVENPIOTH +  ZmvBnpIoTAg avaeAegng Twv KAYZTHPQN AEPIOY
avagpAegnge. ETTITPETTEI TO AUTOUATO AVOMMA TOU ETTIAEYHEVOU
KauoTApa.
+ KAYZTHPEZ AEPIOY é¢ivai Siagpdpwy diaoTaoewy Kal
IoxUog. ETAéETE Tov TTAov KATAAANAO yia T JIGHETPO » AIATA=H AZ®AAEIAZ o TiepitmTwon Tuyaiou
Tou doxgiou TTPOG XpPron. oBnoipartog TG eAdyag, dlakoTTTEl TV £6080 aEepiou.

+ EmMoyeig xeipiopol tTwv KAYZTHPQN AEPIOY vyia
puBuIon TG PAGYaG.
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Ekkivnon ka1 xpnon

! 3¢ kGO ermAoyéa UTTOBEIKVUETAI N BEOT TOU AVTIOTOIXOU
KOUOTApa agpiou.

KauoTtrpeg agpiou

O emmAeypévog KAuoTpag UTTopEi va puBuieTal artd Tov
avtioTolxo SIaKOTITN WG £EAG:

* ZBnotog

@ Méyioto
© EAayioto

Ma va avayere évav artré Toug KAUGTAPES, TTANCIAOTE aTOV
id10 pIa AGYQ 1) Evav avarTThpad, TIATHOTE TEAEIWG Kal
OTPEYTE TOV QVTIOTOIXO ETTIAOYEX APICTEPOTTPOPA PEXPI TN
Béon g péyioTng IoxUuog.

ATmTaieital va KpaTdTe TIaTnéVO Tov £TTIAOYEQ Yial TTEPITTOU
6 deutepOAeTTTa PEXPI VO (eoTaBEi N dIGTAgN TTOU dlaTNPEi
QUTOUATA OVOUUEVN T PAGYQ.

Opiopéva HovTEAQ BIOBETOUV EVOHOTWEVO GUCTNIO QVAHIOTOG
EVIGG ToU ETIAOVEQ, TNV TTEPITTILIOT) QUTH UTTAPXE! 0 OTIVENIoTIG
QVA@AENG. Mol va avAYETE ToV ETTAEYLIEVO KOUGTHOO OPKET TTPWTA
VO TTOMOETE TEASIWG TOV QVTIOTOIXO ETTIAOYEQ, LIETA VO TOV OTPEYETE
QAPIOTEPOOTPOPA LEXPI TN BEOT) TG LEYIOTNG I0XUOG, KPOTUVTOG TOV
TICMLEVO LEXP! VO UM TO GO,

! 3mv TTepITTTIoN TUXaioU OBNGIHATOS TWV PAOYLLV TOU
KauoTmmpa, KASIOTe Tov eTTAOYEQ XEIPIOHOU Kall
ZavaTTpooTTaBAoTE To AVOUHA HETA oTTO TOUAGKIOTOV 1 ASTTTO.

Ma va oPRAoETe Tov KAUOTHPA TTPETTEI VO OTPEYETE TOV
emAoyéa degldoTpoPa LEXPI VO OTAUATACEI (TTOU
avTioTolxei aTo GUUBOAO “*”).

MpakTikég CUNBOUAEG yIa TN XpPRON TWV
KAUOTHPWV

lMa va TIETUXETE TN PEYIOTN ATTOd00M ival XPHOIHo va

BupodoaoTe Ta akoéAouba:

* va Xpnoigotroleite KATGAANAa oKkeln yia KGOe KauoThHpa
(BAETTE TTiVOKQ) VI VA oTTOPEUXBET N £€6000G TWV PAOYWV
aT16 TN BACT TWV OKEUWV.

* VO XPNOIUOTTOIEITE TIAVTO OKeUN WE ETTITTEDN BAON Kal e
KOTTAKI.

* KOTA TN OTIyU Tou Bpacpol oTpEWTE ToV £TTIAOYEX OTN
B¢on Tou eAayioToU.

KauoTtipag o AIGUETPOG OKEUWV (Cm)
Taxug (R) 24 - 26
Hui-taxug (S) 16 — 20
E@edpikdg (A) 10-14

lMa va TAUTOTTOIOETE ToV TUTTO KAUGTAPQ aVOTPEETE OTA
ax£0Ia TG TTapaypAPoU «XaPOKTNPIOTIKA TwV KAUCTHPWY
Kal TV aKPOQUGIV».

MNINAKITAA XAPAKTHPIZTIKQN

HAekTpikég

ouvBEotic BAETTE TTIVOKI®O XOPOAKTNPICTIKWY

H ouokeur) auTh gival GUP@WVN PE TIG
akdAouBeg Koivorikég Odnyieg:

- 2006/95/EOK 1ng 12/12/06 (XaunAn
Tdon) kal HETAYEVEDTEPEG TPOTTOTTOINOEIG.
- 2004/108/EOK 1ng 15.12.04
(HAekTpopayvnTikr) ZupBatdrnTa) Kai
METAYEVEDTEPEG TPOTTOTTOINOEIG.

- 93/68/EOK 1ng 22/07/93 kai
METAYEVEDTEPEG TPOTTOTTOINTEIG.

- 2009/142/EOK 1ng 30/11/09 (Aépia) kai
METOYEVEDTEPES TPOTTOTTOINOEIG.

- 2002/96/EK kai PJeTayevEDTEPES

C€
3

TPOTTOTTOINCEIG.




Mpo@UAASEIC KOl CUMBOUAES

! H ouokeur) oxedIGoTNKE KOl KATAOKEUAOTNKE CUUPWVA
pe Toug diebveig Kavoveg aoaleiag. O TTPoeldOTTOINOEIG
QUTEG TTOPEXOVTaI yio AOYyoug ao@aleiag Kal TTPETTEl va
OIaBaCTOUV TTPOCEKTIKA.

Fevikn ac@dAsia

* H ouokeun autr) apopd evioiXiI{OlEV) CUCKEUN KATNyopiog 3.

» O1 OUOKeUEG agpiou aTTaImouv, yia T owaoTh AsIToupyia,
KAVOVIKA avavéwon Tou aépa. BefaiwBeite oM katd v
EYKATAOTAOT] TOUG TTANPOUVTaI Ol ATTAITHOEIG TG
TTapaypdgou TTou oxeTiCeTal pe v “TotroBéTnon”.

* O1 0dnyieg AUTEG I0XUOUV POVO YIa TIG XWPEG TTPOOPICHOU
T OUPPBOAA TWV OTTOIWV aTTEIKOVICOVTal OTO EYXEIPIOI0
Kal oTnV TTIVOKI®a UNTPWOU TNG CUOKEUNG.

* H ouokeur| oxedIGOTNKE yia PN TTAyYEAUOTIKA XPAON
OTO E0WTEPIKO KATOIKIOG.

* H ouokeun) dgv eykabioTatal o€ EEWTEPIKO XWPO, AKOUN
KI Qv 0 XWpog oKeTTaleTal, SIOT gival TTOAU £TTIKivOuvo va
NV a@roeTe ekTEBEINEVN OE BPOoXT Kal KOKOKaIpia.

*  Mnv ayyiCete T pnxavi ye TTOdIO YUva i JE Ta XEpIa N
Ta TTO0I0 BPEYHEVA.

* H ouokeun mrpémmel va XpnoIHOTTOIEITAl VIO TO
HayEgipEUa TPOPIHWY, MOVo atrdé dTopa EVRAIKO Kal
oUUPWVA JE TIG OBNYiEg TTOU ava@EpPovTal OTO
mapov eyxeipidio. Kabe aAAn xprion (yia
Tapadelypa: Béppavon xwpwv) gival akatdAAnAn
Kal OUVETTWG £TIKivOuvn. O KaTaokevaoTrg Sev
HTTopei va BewpnOsi uTTelBUVOG yIa EvOEXOUEVEG
{nMIEG TTPOKAAOUHEVEG OTTO XPHOEIG AKATAAANAELG,
£0PAAIEVEG Kal avopBOdOoiEG.

* Armro@eUyete 10 KaAwdIO TPoPodoaoiag GAAWV OIKIOKWY
OUOCKEUWV Va ayyiCel Ta Beppa PEPN Tou poupvou.

* Mn BouAwveTe Ta avoiyuaTa AgPICUOU KAl ATTaywyng
NG BepudTNTOC.

* Na BeBaiwveoTe TTavTa 611 01 TMAOYEIG gival aTn Béon
“@” [/ "O” 61OV N OUOKEUN) BEV XPNOIUOTTOIEITAI.

* Mn Bydlete 10 BUoua atré TV NAeKTPIKA TTPICa
TpapwvTag 1o kKaAwdio, aAAd TTIGvovTaG To BUca.

*  Mnv kGveTe KOBAPIOUO 1] CUVTIPNOT XWPIG TTPONYOUUEVWIG
va £XeTe ByaAel To BUoPa arTd TV NAEKTPIKI TTPICAL.

2 TrepitITwon PAAPNG, un eTepPaiveTe o€ Kapia
TIEPITTTWOT OTOUG E0WTEPIKOUG UNXOVIOHOUG Yid va
ETTIXEIPNOETE TNV £TMIOKEUN. ETTKOIVWVAOTE pE TV TeEXVIKN

Ymroompign (BAETTe Yrrootrioién).

BeBaiwBeite 61 Ta XepoUAID TwV KATCAPOAWV €ival
TIGVTA OTPOMUEVA TTPOG TO ECWTEPIKO TOU TTAAICioU
€O0TIWV YO UN XTUTTNBoUV TUXAia.

Mn xpnoJoTToleite aoTaBEIG 1] TTIOPAUOPPULEVES KATOOPOAEG.

Aev TIpoBAETTETAN N XPRON TNG CUCKEUNG OTTO ATOHO
(oupTTEPINAUBAVOUEVWV TWV TTAIBIWV) E HEIWEVEG
(PUOIKEG, aIoBNTNPIOKEG I} VONTIKESG IKAVOTNTEG, ATTO
ATOUA N EUTTEIPA 1] XWPIG €COIKEIWON E TO TIPOIOV,
€KTOC KI Qv ETTOTTTEVUOVTAI OTTO ATOUO UTTEUBUVO i TV
ao@AAEId TOug 1} €X0ouv OeXTEI TTPOKATAPKTIKEG 0ONYiEG
yia TN XPRon TNG CUCKEUNG.

H ouokeun dev TpoopifeTal yia va Te0ei o€
A&iToupyia péow e§wWTEPIKOU XPOVIOTH 1 EVOG
XWPIOTOU CUCTHHATOG XEIPIOHOU £§ ATTOOTACEWG.

AiaBeon

* AiGBgon Tou UNKOU OUCKEUAOIAG: VO EQAPUOCETE TOUG

TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG, WOTE Ol CUOKEUQTIEG VA UTTOpoUvV
Va eTTavayPnoliJoTToInBouyv.

* H Eupwrrdikri Odnyia 2002/96/EK yia Ta arfoppipuaTa

NAEKTPIKWYV Kal NAekTpoviKwy ouokeuwv (RAEE),
TTPOPAETTEI OTI Ol OIKIOKEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG Dev
TTPETTEl va dIaTIBEVTal TNV KAVOVIKH PON TWV OTEPEWV
QOTIKWYV aTToppIdPaTwy. O1 dIaTeBEioeg OCUOKEUEG TTPETTE
va CUNEYOVTaI XWPIOTA YIa va BeATIOTOTTOIEITAI TO
TT0000TO AVAKTNONG KOl AVOKUKAWONG TwV UNIKWVY TToU
TIG CUVOETOUV Kal VO aTTo@eUyovTal SUVNTIKEG (NUIEG OTNV
avBpwTTIvN Uyeia Kai oto TTepIBaMov. To aupoAo Tou
dlaypappévou kKaAaBioU @épeTal o OAa Ta TTPOIOVTA IO
va BupiCel TIG UTTOXPEWOEIG XWPIOTHG CUYKOMIONG.

O1 JIaTIOEPEVEG NAEKTPIKEG OUCKEUEG UTTOPOUV VO
TTapadivovtal oTn dNUACIa UTTNPETIO GUYKOMIONG, Va TIG
QPEPVETE OTIG AVTIOTOIXEG ONUOTIKEG TTEPIOXEG 1, AV
TTPOPRAETTETAI ATTO TN OXETIKN £BVIKN) VopoBeoia, va Tig
ETTIOTPEPETE OTOUG UETATIWANTEG HE TNV EUKOIPIC AyOpPag
VEOU TTPOIOVTOG IGOBUVApIOU TUTTOU.

OAol o1 KUpIol TTapaywyoi NAEKTPIKWY OIKIOKWYV
OUOKeUWV dpacTnPIOTTOIOUVTal OTN dnpIoupyia Kal
dlayeipion cucTNUATWY CUYKOMIBNG Kal SiIGBeong Twv
OIATIOEUEVIIV CUOKEUWV.
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2UVTAPNON Kol pPOVTIOx

ATTOKAEIONGG TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG

lMpiv arTd KABe epyaoia va ATTOPOVIDVETE Tr) GUOKEUN aTTod
T0 BiKTUO NAEKTPIKNG TPoPodoaiag.

Kabapiopdg TG OUOKEUNG

! Na atro@eUyete T Xprnon SiaBpwTikwy R AIavTIKWy
QATTOPPUTTAVTIKWV, OTTWG Ta EEAEKIOOTIKG KAl T TTPOIOVTA
QATTOPAKPUVONG TNG OKOUPIAG, T ATTOPPUTTAVTIKG O OKOVN
KOl TO OQOUYYAPAKIO PE ASIOVTIKA ETTIQAVEIA: UTTOPOUV Va
YPOTOOUVIOOUV QVETTOVOPOWTA TNV ETTIPAVEIQ.

! Mn XpnOIUOTTOIEITE TTOTE YIa TOV KABOPIOPO TG CUOKEUNG
NAEKTPIKEG OKOUTTEG OTHOU 1) UYNAIG TTiEONG.

* [la pIa TOKTIKA OUVTAPENOT), dpPKei va TTAUVETE To TTAdICIO
ME Bpeyuévo o@ouyydpl, OKOUTTICOVTOG KATOTTIV [E
aTTOPPOPNTIKO XOpPTi Koudivag.

o Ta KIvnTG OTOIXEIO TWV KAUCTHPWY TTAEVOVTAIl CUXVA HE
(010 vEPO KOl ATTOPPUTTAVTIKO QPOVTICOVTAG VO
QTTOPOKPUVETE TIG EVOEXOUEVEG KPOUOTEG.

e 210 TTACioIa TToU SIaBETOUV QUTOHOTN aVAPAEEN TTPETTEI
va dievepyeite ouxvd eTTIUEAT] KABAPIOUO TOU TEPUATIKOU
MEPOUG TV BIATAEEWY NAEKTPOVIKIG OTIYUINIOG
ava@AEENG Kal va eAEYXETE av Ol OTTEG EOO0U TOU
agpiou aT1o Ta PAGYIOTPA deV gival BouAwpEva.

* To avogeidwTo atodN UTTopEi VO AEKIQOTEI OV TTAPOMEVEI
o€ ETTAQPN ETTi JAKPOV HE VEPO HE HEYAAN TTEPIEKTIKOTNTA
aAGTWV 1 P Picla aTToppuUTTAVTIKA (TTEPIEXOVTA
PwoPopo). MpoTeiveral va EETTAEVETE e APOoVOo VEPO Kal
Va OTEYVWVETE PETA Tov KaBapiopo. ETnmAéov eival
OKOTTIMO VO GPOUYYICeTe evdexOUeva EexeINiopaTa
vepou.

! Mn xpnoipoTtoleite dlaxUTEG agpiou,
PPUYAVIEPES i YKPIA yia Kpéag Ot £0TiEG agpiou.

ZuvTAPNON KPOUVWYV agpPiou

Me Tov Kaipd pTTopei va CUMBED N TIEPITITWAON £VOG KpouvoU
TToU UTTAOKGPEI 1) TTApoUCIadel BUOKOAIEG TV
TTIEPIOTPOPH, CUVETTWIG Ba €ival AVayKaio va pPOVTIOETE yid
TNV aVTIKATAOTAON TOU Kpouvou auTou.

I H epyaoia auTtr pétrel va yivel amro TeXVIKG
£§0UCI000TNPEVO TG TOV KOTAOKEUOOTH.




AvwuaAieg Kal AUOEIG

Mropei va TUxel va pn Asitoupyei n ouokeur). MNpiv TNAepwvioete otnv Texvikn YTToompi€n, eAEyETe av TTPOKeITal yia
TTPOPRANUa TTou avTiueTwTTICETal €UKOAQ e TN BorBeia Tou akdAoubou KataAdyou.

Avwpaligg

O kauoThpag dev avdpBel | n @ASGya dev gival
opolIopopP®N.

H @Adya dev Tapapével avaupévn oTa HOVTEAA
HE ao@dAsia.

O kauoThpag og BEon eAdXIOTOU dev TTAPOAMEVEI
AVOUHEVOG.

Ta okeun eival acTadn.

Avuvara aitia/ Avon:

Ol o1Tég £€600U TOU aEPioU TOU KAUOTHPA ival
EHPPAYHIEVEG.

"Exouv HovTapIoTei owaoTd OAa Ta KIVNTA PEPN TTOU
OUVBETOUV TOV KOUGOTHPA.

Y11dpxouv peupata aépa TTANGiov Tou TTAaloiou.

O1 oxIopég Tou oTTIVENPIoTH Kal Tou Bgppolelyoug gival

EHPPAYHIEVEG.

Aev Tramioarte TeAiwg Tov €TTIAOYEQ.

Aev kpatrioaTe TIOTNPEVO TEAEIWG ToV ETTIAOYEX Yia
XPOVO ETTAPKN YIa TNV evepyoTToinan g dIdTagng
aoPaAciagc.

Ol o1Tég ££600U Tou agpiou, ATTEVAVTI aTTd TN BIdTagN
ao@aAeiag, £xouv euppaxBei.

Ol o1Tég dIaPUYNG Tou agpiou EXOUV eLPPAXOEI.
YT1dpxouv peupaTta aépa TTANGiov Tou TTAaloiou.
H puBpuion Tou eAdyIoToU dev gival CWOTH.

H Bdon Tou okeloug gival arToAUTWG £TTITTEDN.
To okelog €ival KEVTPOPIOUEVO OTOV KAUGTHPA 1) 0TV
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TeXVIKA UTTOOTAPIEN

Mpiv emKkolvwvnoTe Ye TRV Texviky YmooThpién:

* BeBaiwBeite av n avwpaAia ptropei va emAuBei autovopa (BAETTe Avwuadies kar AUOEKS).
* ETTAVEKKIVIOTE TO TIPOYPAUMA VIO VO EAEYEETE QV TO TIPOBANUA AVTIMETWTTIOTNKE.
o2& QPVNTIKNA TTEPITTTWOT, ETTIKOIVWVIOTE e TV YTINpeoia TexvikAg YTTooTpIgNG.

! Mnv TTpo0@eUyYETE TTOTE OE TEXVIKOUG N £E0UCIOBOTNUEVOUG.
FvwoTtoTmolfoTE:

 Tov 10170 TNG AVWUAAIGG

* To povtélo TG punxavig (Mod.)

* Tov apiBuo oeipdag (S/N)
AuTEC 01 TeAeuTaieg TTANPOPOpiEG BpiokovTal TNV TAUTTENITOO XOPOKTNPIOTIKWY TTOU BPiOKETAI 0T OUCKEUN




05/2011 - 195089016.00
XEROX FABRIANO
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